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Seznam casti tlakového hrnce (viz obrazek):
1) Pracovni ( tlakovy) ventil
2) Bezpednostni ( pojistny) ventil
3) Tlacitkovy systém otevirani — zamknuté/odemknuté
4) Bezpecnostni okénko
5) Celistovy uzavér vika hrnce s tésnénim
6) Nadoba hrnce
7) Sendvicové dno
8) Masivni rukojeti




CX3 Gratulujeme k zakoupeni tlakového hrnce PRESSION znacky LAMART by Piere Lamart - vyroben z prvotiidni ne-
rezavéjici oceli 18/10 a velmi odoIného plastu. Pfed prvnim pouZzitim si peclivé prectéte tyto pokyny, véetné pozndmek, a ulozte
je pro dalSi pouziti! Pro zajiSténi bezpecnosti a dlouhé Zivotnosti tohoto tlakového hrnce byl pro vyrobu pouzit materidl vysokych
standardi. Doufame, Ze vas jeho pouzivani bude tésit.

IDENTIFIKACE

Vyrobce: Zhejiang Yongda Stainless Steal Manufacture Co.,Ltd
Typ/Objem: DS22D type 4/6L

Pracovni tlak I (bar): 70Kpa

Pracovni tlak Il (bar): 100 Kpa

Maximalni povoleny tlak (bar): 140—180Kpa

CHARAKTERISTIKA

Tlakovy hrnec PRESSION je vyrobeny z prvotfidni nerezavéjici oceli 18/10 - poskytuje jednoduchou a hygienickou pfipravu
pokrm. Tlakovy hrnec je opatfen masivnimi tchyty a madlem vika vyrobeného z odoIného plastu, ktery nepali. Tlakovy hrnec je
vybaven bezpecnostnim a pracovnim ( tlakovym) ventilem, které zarucuji maximalni bezpedi pfi pouzivani vyrobku pod tlakem.
Sendvicové dno tlakového hrnce ma vynikajici termoakumulacni vlastnosti a tedy pro vafeni je zapottebi pouhé minimum vyko-
nu spordku a umoziiuje tak Usporu energie. Tlakovy hrnec je vhodny na viechny typy sporéka: plynovy, halogenovy, elektricky,
sklokeramicky a induk¢ni.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

1. Pred prvnim pouZitim si prosim prectéte peclivé navod

2. Stlakovym hrncem by nemély manipulovat osoby, které nejsou sezndmeny se zpisoby jeho pouZiti

3. Tlakovy hrnec nikdy nenechévejte bez dozoru béhem faze vareni, kdy je pod tlakem

4. Pokud budete tlakovy hrnec pouzivat v blizkosti déti, budte obzvlasté opatrni. Manipulace s tlakovym hrncem détmi je
zakézdna

5. Tlakovy hrnec pouZivejte pouze pro tcel rychlého vareni, pro ktery je urceny. Béhem vafeni manipulujte s tlakovym
hrncem opatrné — nedotykejte se horkych ¢asti nadoby

6. Pred kazdym pouzitim zkontrolujte stav a funkcnost pojistného ventilu, requlacniho ventilu i tésniciho krouzku

7. Z dlvodu nahromadéni tlaku v nddobé pfi vareni je diileZité pred kazdym pouzitim hrnce pevné zaviit poklici, zajistit
a peclivé si precist pokyny pro pouZiti a bezpecnostni pokyny v ndvodu. Pokud tak neni ucinéno - nespravné pouZiti miize
vést k poranéni osob nebo poskozeni hrnce.

8. Tento tlakovy hrnec neni vybaven ukazatelem tlaku. Sledujte dnik pary z regulacniho ventilu - to je zndmka dostatecného
tlaku uvnitf hrnce. Tlakovy hrnec musite nechat pred jeho otevienim vychladnout. Nahromadény tlak se musi uvolnit,
jinak tlakovy hrnec nepijde oteviit.

9. Nikdy neprekracujte uvedenou minimdlini kapacitu hrnce (= tekutina + varené potraviny).

10. Nikdy neprekracujte uvedenou maximalni kapacitu hrnce (= tekutina + varené potraviny). Pliite tlakovy hrnec vzdy na
2/3 objemu ndadoby pi pripravé potravin, které zvétSuji sviij objem jako jsou lusténiny, ryZe, téstoviny (pfi vafeni téstovin
pred otevienim hrncem zatteste, abyste se vyhnuli vymrsténi potravin), zelenina apod. Nikdy nevarte bez pouZiti vody.

11. Vtlakovém hrnci nevarte potraviny zabalené do papiru, tkaniny, piipadné obal z plastového materidlu. Pfi uvareni
potravin, u kterych doslo ke zvétSeni objemu napi. maso s kiizi, hovézi jazyk atd., davejte vzdy pozor na propichnuti obalu
— hrozi nebezpedi oparenti.

12. Tlakovy hrnec pouZzivejte pouze na zdrojich tepla uvedenych v pokynech pro pouziti.

13. Tento tlakovy hrnec pouZzivejte pouze pro tcely rychlého vafeni, pro které je ureny. Lze ho pouZivat také jako normélni
hrnec, bez poklicky. Nikdy ho nepouZivejte v bézné troubé ani v mikrovinné troubé.

14. Pod tlakem nesmi byt tlakovy hrnec nikdy pouZivan pro opékani nebo smazeni na oleji.



15. Tlakovy hrnec nikdy nepouZivejte v troubé, protoze by se mohl poskodit.

16. Dbejte na dodatecné poznamky tykajici se pfipravy specidlnich potravin.

17. Tlakovy hrnec vzdy drZte za rukojeti.

18. Pokud je tlakovy hrnec stale horky, mlizete s nim manipulovat pouze se zvySenou opatrnosti a drzet ho pouze za rukojet
na hrni, nikoliv na poklici. K ochrané prst{ pouzijte navic utérku.

19. Nikdy se tlakovy hrnec nesnazte otevfit silou. Pfed otevienim tlakového hrnce si ovéfte, Ze tlak zcela klesl.

20. Pfi uvoliovani pary drzte ruce, hlavu i télo mimo dosah pary.

21. Poklice tlakového hrnce neni vhodna do mycky na nadobi.

22. Pouivejte vidy ORIGINALNI nahradni dily. Méli byste pouZivat pouze originlni pFislusenstvi a ndhradni dily nebo poklice
a nadoby, protoZe jsou navrzeny pravé pro tyto tlakové hrnce.

23. Jsou-li nezbytné opravy, kontaktujte vas zdkaznicky servis.

24. Skvrny na dné tlakového hrnce Ize snadno odstranit pomoci citrénu nebo octa.

25. V Zédném pripadé nepouZivejte k Cisténi hrubé Cistici prostedky ani draténky.

26. Tyto pokyny pro pouZiti dobfe uschovejte.

27. Bezpelnostni zafizeni Zaédnym zplisobem neupravuite, jinak hrozi riziko opareni. Pii uvolfiovani pary drZte ruce, hlavu
i télo mimo dosah pary.

28. Zdeformované nebo jakkoliv poskozené tlakové hrnce nebo piislusenstvi byste za Zadnych okolnosti neméli pouzivat.

29. Dévejte si pozor, abyste nepfisli do styku s horkou pérou.

NAVOD K OBSLUZE:

Pfed prvnim pouZzitim: Z tlakového hrnce odstraiite vsechny ochranné prvky, strhnéte a ocistéte veskeré samolepky. Omyjte
veskeré soucasti teplou vodou s dostatecnym mnoZstvim sapondtu a fadné osuste.

Pfed kazdym pouzitim: zkontrolujte vzdy vSechny bezpecnostni prvky: pracovni (tlakovy) i bezpecnosti ventily — lehkym propru-
Zenim zjistéte funkcni stav. Ventil by se mél vZdy vratit do plvodni polohy.

Provozni instrukce:

1) Otevieni

Jednim prstem stisknéte tlacitko oznacené D
Celisti se s cvaknutim oteviou, objevi se kontrolni znacka vespod a uvolnénou poklici Ize odejmout zdvihnutim. N

2) Uzavieni
Poklici polozte na hrnec. Ddvejte pozor, aby Celisti byly oteviené (kontrolni znacky jsou vidét).
Potom jednim prstem stisknéte tlacitko oznacené E], kontrolni znacky zmizi a Celisti s cvaknutim seviou okraj hrnce.

D

3) VloZeni potravin

Do hrnce vlozte potraviny, které chcete uvafit (dodrzte minimdlni mnoZstvi tekutiny). Minimdlni hladila tekutiny a potravin by
méla byt alespori v 1/3 tlakového hrnce. Nyni pfidejte v3e, co chcete uvafit. Pokud potraviny bobtnaji, zvét3uji sviij objem nebo
péni, hrnec napliite pouze do poloviny tedy tekutina a potraviny nesmi presahnout 1/2 tlakového hrnce. Vsemi ostatnimi potravi-
nami mlZete hrnec naplnit aZ do 2/3 celkového objemu hrnce (tekutina + potraviny).

4) Nastaveni stupné
: Sk

| = mirné vareni
I =rychlé vafeni

A\ o ®

5) Ptiprava sporaku
Spordk nastavte na nejvyssi stupei. Vareni v tlakovém hrnci zacind po umisténi nddoby na spordk. Jakmile z pracovniho (tlakového)



6) Vareni a uvolnéni pary

Vypustte pomalu a postupné paru nebo vyckejte, az tlak zcela klesne.

Pomalu otocte tlakovy ventil z polohy Il do polohy | na par sekund a nésledné do polohy pro uvolnéni tlaku 17
Nikdy neotacejte pracovni (tlakovy) ventil z polohy Il do polohy pro uvolnéni tlaku 7.

Pokud vafite na stupni | mlzZete otocit pfimo z polohy | do polohy pro uvolnéni tlaku 2.

VAROVANI: unikajici para je extrémné horkd. Dal3i zpdisoby sniZeni tlaku jsou popsané na nasledujicich strankéch.

7~

7) Ukonceni vareni

Pfed otevienim tlakového hrnce vyckejte, az vyprchad veskerd para, potom miiZete tlakovy hrnec vypnout. MiiZete otevfit poklici
a opatrné vyjmout potraviny.

VAROVANi: poklici nikdy neotvirejte nasilim, nadoba miiZe byt stale horka

POJISTNE SYSTEMY A POKLICE

Tento tlakovy hrnec vam pfindsi spoustu vyhod a bezpecnostnich prvki:

Tlakovy ventil nastavitelny na dva rlizné stupné spolu s pokyny a ¢asovou tabulkou vafeni Ize nékdy pouZit jako voditko. Proto
ma tento tlakovy hrnec tlakovy ventil s dvéma stupni tlaku. Vyhodou jsou nasledujici ukazatele, které umozni podle velikosti a
mnozstvi potravin, které chcete uvafit, nastavit tlak v hrnci individualné pomoci ventilu. Nahlédnéte do casové tabulky na konci
tohoto ndvodu, kde naleznete zékladni nastaveni. Budete vafit daleko zdravéji. Vase potraviny budou pfipraveny vyjimecné
Setrné, protoze je budete vafit kratsi dobu a v pafe bez kysliku. Kazda usetfend mina znamena uchovani diileZitych vitamind,
Zivin a mineral(i. Vase uvarené jidlo bude lépe chutnat. Varenim bez kysliku ve znacném rozsahu zachovate chut'a pfirodni barvu
vasi zeleniny. Budete vafit rychleji a usetfite cas i energii. Pouzivanim tohoto tlakového hrnce usetfite az 70 % Casu, ktery jste
dosud stravili varenim. Navic usetfite energii, az 60 % u nadob s delsi dobou vareni a 30—40 % u nadob s kratsi dobou vareni.
Dalsi bezpecnosti prvky jsou popsany nize.

TLAKOVY VENTIL:

pro nepietrZité variabilni nastaveni vafeni. Ventil automaticky udrzuje tlak a teplotu na poZzadovaném nastaven:

Poloha | (mirné vafeni) - 70 kPa - pfiblizné 118 °C

Poloha Il (rychlé vateni) - 100 kPa - pfiblizné 130 °C

Tlakovy ventil jde déle nastavit do polohy pro uvolnéni tlaku A7 ado polohy pro Cisténi ventilu.

Bezpecny tlak je 1,4—1,8 baru (140—180 kPa) - ventil se otevird a tlak se uvolfiuje, maximaini povoleny tlak pro tento tlakovy
hrnec je: 3 bary (300 kPa).

POJISTNY VENTIL:
Béhem zvy3ovani tlaku v hrndi je vidét CERVENY ukazatel tlaku, v tu chvili je hrnec uzaméeny (nikdy se nepokousejte otevfit
poklici silou).

Pokud ukazatel tlaku neni vidét, v hrnci jiZ neni tlak. MiiZete ho oteviit. Pokud by z jakychkoliv ddvoda regulacni %)
ventil neuvoliioval tlak, tak jak md, ventil se otevie v souladu s predepsanymi hodnotami.

SYSTEM OTEVIRANI / ZAVIRANI JEDNOU RUKOU:
Poklici oteviete a zaviete stisknutim tlacitka (JInebo(3). Nasledng po stisknuti tlacitek miiZete poklici z hmce sundat pripadné pozdéji ji opét
vrétit na nddobu. Varovéni! Pfed otevienim z hrce uvolnéte veskerou paru - nikdy se nesnazte hrnec oteviit silou!

BEZPECNOSTNi OKENKO
Dopliikovym bezpecnostnim prvkem je bezpecnostni okénko v poklici. V pfipadé nadmérného tlaku v hrni
tésnici krouzek vyboci do tohoto okénka a para tak miiZe uniknout.

i




POKLICE S TESNiCIM KROUZKEM
Tésnici krouzky se opotfebovavaji a v pfipadé potieby musi byt vyménény za nové. DilleZité: PouZivejte pouze nase originalni
tésnici krouzky.

NADOBA

HRNEC:

Tento hrnec - atraktivniho a nadcasového vzhledu - je vyroben z vysoce kvalitni 18/10 nerezové uslechtilé oceli, snadno se
udrZuje a Ize ho umyvat v mycce na nddobi (BEZ POKLICE). Bez poklice ho Ize pouZivat také jako normadlni hrnec.

SENDVICOVE DNO HRNCE:
Super silné dno vhodné pro vechny typy sporakii. Je naprosto stabilni, garantuje ty nejlepsi tepelné vlastnosti a Setfi energii.

PODROBNY PROCES VARENI

PRED ZAHAJENIM VARENI:

Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze bezpecnostni zajiStovaci systém, tlakovy ventil i tésnici krouZek jsou Cisté a zcela funkéni.
Zejména se ujistéte, Ze Ize pohybovat bezpecnostnim ventilem na spodni strané poklice. Pomoci Spicatého predmétu zkontrolujte,
Ze se Cep volné pohybuije (proti tlaku pruZiny). Hrnec napliite dostatecnym mnozstvim tekutiny, aby mohla vzniknout potfebnd pdra
(vodou, vyvarem nebo oméckou).

VAROVANi: Vzdy poufijte dostatecné mnoZstvi tekutiny. NIKDY nenechavejte hmec,vafit na sucho”. Nyni pridejte v3e, co chcete
uvarit. Tekutina a potraviny urcené k vafeni by mély dosahovat alesponi do 1/3 hrnce. Maximdlné do 1/2 u potravin, které bobtnaji
nebo péni. MaximéIné pak do 2/3 u v3ech ostatnich potravin. Sledujte prosim vzdy stupnici na vnitfni strané hrce. Zkontrolujte, Ze
mezi potravinami urcenymi k vareni a poklici s bezpecnostnim ventilem je dost mista.

VARENI v tlakovém hrnci je tak snadné. ..
1) Zvolte pozadovany stupe vafeni pomoci tlakového ventilu: Nastavte stupen tlaku - I= mirné vafeni nebo
Il = rychlé vafeni

2) Spordk nastavte na nejvyssi stupen.

3) Tlakovy hrnec s nastavenym stupném tlaku postavte na plotnu a zapnéte ji na nejvyssi stupen. Se zvy3ujicim se tlakem se

objevi Cerveny Cep pojistného ventilu. 0d té chvile nesmite hrnec oteviit.

4) V zavislosti na tom, jak je hrnec pIny, bude trvat dosazeni nastaveného stupné tlaku. Tim je moment, kdy zacne pdra

nepfetriité unikat z tIakového ventilu Aktudlni doba vafeni zacind prdvé od tohoto okamziku. V této chvili byste méli
5) Po dokonceni doby vaieni: sporak vypnéte
6) Pomalu postupné vypusttwru nebo vyckejte, az tlak zcela klesne. Pomalu otoCte tlakovy ventil z polohy Il do polohy
urené pro uvolnéni tlaku <17, Neotdcejte rovnou z polohy Il do polohy 317 )’L NejdFive otocte z polohy Il do polohy |,
vyckejte par sekund a potom /pi)kracmte otocenim z polohy | do polohy 1. Pokud vafite na stupni |, miiZete otocit
rovnou z polohy | do polohy 7.,
VAROVANI: Unikajici para je velmi horké - chraiite se pred popéleninami a opatenim vaseho obliceje, téla nebo rukou.
7) Pred otevienim tlakového hmce vyckejte, az vyprchd veskerd péra, potom miiZete tlakovy hrnec odemknout. MiiZete sejmout poklici.
VAROVANi: Poklici nikdy neotevirejte nésilim. Po dokonéeni doby vafeni sporak vypnéte, nechte zcela klesnout tlak v hrndi.
Sundejte hrnec ze spordku a postavte ho na vhodny povrch. Tlak mizZete uvolnit ndsledujicimi 3 zplsoby:
1) Nechte hrnec vychladnout: Vyckejte, az Cerveny Cep pojistného ventilu zcela zmizi. Toto je doporudeny zpiisob pro kaSovité
nebo pénici potraviny. . .

2) Pomalu piepnéte tlakovy ventil z polohy Il do polohy 7. Nepiepinejte ventil rovnou z polohy Il do polohy 7. Nejdfiv
prepnéte z polohy Il do polohy |, vyckejte pé[fekund a potom prepnéte z polohy | do poIohyﬁ. Pokud vafite na stupni |,
miZete otocit rovnou z polohy | do polohy 7.



VAROVANI: Unikajici péra je extrémné horka.

3) Rychlé uvolnéni tlaku:PodrZte hrnec pod studenou tekouci vodou a nechte vodu pomalu stékat po poklici (ne jen po
plastovych Castech), az se Cerveny Cep bezpecnostniho ventilu zcela ztrati z dohledu. Hrnec nepokladejte do vody. Jakmile
zcela zmizi cerveny Cep, je hrec odtlakovan. Nyni nastavte tlakovy ventil do polohy . Po vypusténi veskeré pary mizete
oteviit poklici.

VAROVANI: Poklici nikdy neotevirejte silou a nikdy nezasahuijte do bezpecnostnich systémii. Hrec Ize oteviit pouze tehdy,
pokud uZ neni pod tlakem.

UDRZBA A OSETRENI

Tlakovy hrnec vycistéte a umyjte po kazdém pouZiti horkou vodou a prostiedkem na myti nddobi. NepouZivejte Zadné hrubé,
abrazivni ani leptavé (istice nebo prostredky obsahujici chlér.

Nédobu tlakového hrnce Ize myt v mycce na nddobi — POKLICI NE.

CISTENi NADOBY

1) Nadobi vidy umyjte v teplé vodé se sapondtem, aby jste odstranili veskeré necistoty. Vyrobek opldchnéte a osuste.
Nésledné pottete kapkou oleje pro zachovani kvality povrchu. Papirovou utérkou odstraiite prebytecny olej (o3etfujte
takto vyrobek pravidelné a udrZujte tak nadobi v perfektnim stavu).

2) Ujistéte se, Ze velikost plotynky sporaku odpovida velikosti vaseho vyrobku a neni Sirsi nez okraje nadobi, ¢imZ zabranite
nadmérnému ozehnuti vnéjsiho povrchu. VyuZzijte termoakumulacni vlastnosti nddobi, které umoZziuji delsi drzeni tepla
v nadobé a také Usporu energie.

3) Nikdy nenechavejte nddobi na plotné bez dozoru. Pred ocisténim nechte nadobi vychladnout.

4) Pro odstranéni lehkych skvrn po vaeni (pfipaleni) — Casto barevné fialové az hnédé - nechte nddobi odmocit v horké
vodé se sapondtem a ndsledné utfete dosucha mékkym hadrem. V pfipadé skvrn v hrnci ohfejte trochu bilého octu
a potom umyjte béznym zpiisobem. Tyto skvrny v3ak v Zadném piipadé nesnizuji vlastnosti produktu.

5) Doporucujeme na nerezovy povrch nepouzivat kovové nacini a nekrajet jidlo v hrncich.

6) Nerez nddobi se velmi dobfe udrZuje a Cisti, pfi ru¢nim myti pouZivejte pouze mékké hadry a houbicky, které neposkrdbou
dany povrch. NepouZivejte agresivni chemické produkty. Myti v my¢ce na nadobi je mozné POUZE U NADOBY, NIKOLIV
POKLICE — pozor v3ak na tvrdost vody a pouZiti piili§ agresivnich Cisticich prostfedk, které mohou vést ke zméné barvy
povrchu nédobi. Tyto zmény vak neomezuji funkcnost ¢i zdravotni nezdvadnost nadobi.

7) Pro zachovani dlouhé Zivotnosti vyrobku, zachazejte s nddobim opatrné a snazte se neposkrabat jeho povrch.

TESNiCi KROUZEK

Tésnici krouzek vycistite jeho oplachnutim pod horkou tekouci vodou a jeho osusenim, jakmile tésnici krouzek ztvrdne (jakmile
zacne hnédnout), méli byste ho vymeénit.

POKLICE A POJISTNY VENTIL
Je potieba proplachnout a oplachnout pod tekouci vodou v pravidelnych intervalech dle vareni.

TLAKOVY VENTIL

Cisténi tlakového ventilu: oddélte plastovy vriek. To ucinite stlacenim ventilu doli a jeho GpInym oto¢enim doleva. Ventil nyni
miiZete zdvihnout a sundat smérem vzhiiru z jeho tchytu. Ocistéte ho pod tekouci vodou a nasadte zpét. Prosim ujistéte se, Ze
ventil pfi vraceni zpét zapadnul zpét do draZek a pootocenim upevnéte.

MADLA

Pro CiSténi staci vzdy pouze oplachnout vodou. PriibéZné kontrolujte pevnost rukojeti na tlakovém hrnci. Pokud byste zjistili, Ze je
rukojet uvolnénd, utdhnéte ji pomoci Sroubovéku.



SKLADOVANI
Tlakovy hrnec byste po jeho umyti a osuseni méli skladovat na Cistém, suchém a chrdnéném misté. Nepoklddejte poklici na hrnec
a nezavirejte ji, pouze ji na hrnec polozte vzhiiru nohama nebo volné mimo nadobu.

CASTO KLADENE DOTAZY
Pokud pfivedeni k varu trvé dlouho:
e Plotna neni dostatecné horkd — zapnéte ji na maximum
Pokud cerveny Cep pojistného ventilu nevyléza - z ventilu béhem vafeni neunikd péra:
© Béhem prvnich par min je to zcela normalni (teprve se hromadi tlak)
® Pokud tento stav setrvavd, zkontrolujte nasledujici:
a) jeplotna dostatecné horkd? Pokud ne, zvyste vykon
b) jevhrdci dost tekutiny? Pokud ne, doplrite dle poZzadavku
() jetlakovy ventil nastaveny na | nebo I1? Pokud ne, ucirte tak
d) je tlakovy hrnec spravné zavieny? Pokud ne, ucinte tak
e) neni poskozeny tésnici krouzek nebo okraj hrnce? Prosim prekontrolujte
Pokud cerveny Cep pojistného ventilu (pfetlakové zatka) béhem vareni vyleze a z tlakového ventilu neunikd para:
® Béhem prvnich pdr min je to zcela normélni (teprve se hromadi tlak)
® Pokud tento stav setrvavd, zkontrolujte ndsledujici:
a) je plotna dostatecné horka? Pokud ne, zvyste vykon
b) je v hrnci dost tekutiny? Pokud ne, dopliite dle pozadavku
¢) jetlakovy ventil nastaveny na I nebo II? Pokud ne, ucirite tak
d) je tlakovy hrnec sprdvné zavieny? Pokud ne, ucirite tak
e) neni poskozeny tésnici krouzek nebo okraj hrnce? Prosim prekontrolujte
Pokud cerveny Cep pojistného ventilu béhem vareni vyleze a z tlakového ventilu neunika para:
e Podrzte tlakovy hrnec pod studenou tekouci vodou, abyste sniZili tlak
e Oteviete tlakovy hrec
o V/ycistéte tlakovy ventil a pojistny ventil
Pokud péra unika okolo poklice, zkontrolujte:
® Je poklice spravné zaviena? Pokud ne, ucirite tak
Je sprdvné nasazeny pojistny krouzek?
e Stav pojistného krouzku (v pfipadé potteby ho vymérte)
® Je poklice, pojistny ventil a tlakovy ventil Cisty? Pokud ne, vycistéte jej
® Je okraj hrnce v pofadku? Pokud je poskozen, tlakovy hrnec nepouZzivejte, obratte se na servis
Pokud nelze otevfit poklici
e Zkontrolujte, zda pojistny ventil zcela klesl. Pokud ne, uvolnéte zbytkovy tlak.
e V pipadé potfeby zchladte tlakovy hrnec tekouci studenou vodou

Pokud jsou vaiené potraviny nedovarené nebo naopak prevarené, zkontrolujte: Délka vareni (pfilis krétkd nebo pfilis dlouhd):
e \/ykon plotny
 Spravné nastaveni tlakového ventilu
® MnoZstvi tekutin
Pokud jsou vaiené potraviny pfipalené v hrni:
e Pfed ¢isténim hrnce nechte zbytky odmocit — ndsledné odstrarite.
o NepouZivejte Zadné leptavé Cistice nebo prostredky obsahujici chlor.



CASOVA TABULKA VARENI
Délku vafeni ovliviiuje vZdy spousta faktori. Nize popsané informace proto pouZivejte jako voditko, ale aktualni doba vafeni se
miiZe liSit v zdvislosti na vaSem tlakovém hrnci, pouzivaném sporaku, mnoZstvi nebo kvalité potravin.
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REKLAMACE, UDRZBA

Dodrzujte presné vsechna ustanoveni uvedend v navodu. Hrnec je urcen pouze pro domaci pouZiti. DodrZujte zsady pro Gdrzbu
nerezového tlakového hrnce, jeho zasady odetfovani a Cisténi, vcetné frekvenci. Bézné ddrzba a opravy, které mohou byt prove-

deny uZivatelem a neni nutné kontaktovat servis. Pfi poruseni tésnici gumy, systému ventil(i nebo jiné zdvadé kontaktujte svého
prodejce nebo pfimo servisni stiediska spolecnosti Fast CR, a.s.. Aktudlni seznam naleznete na www.fastcr.cz.

ZARUKA
Na tento vyrobek je poskytovéna prodlouzend 5letd zéruka platnd dnem nakupu vyrobku.
Zaruka se nevztahuje na tyto pripady:
e vyrobek nebyl fadné pouzivén nebo byl pouZivan v rozporu s ndvodem k obsluze
e vyrobek byl zménén nebo opravovan neautorizovanym servisem piipadné pracovnikem nebo nebyly pouZiti pfi opravé
origindIni dily
® poskozeni bylo zplsobeno pddem nebo tiderem

ZARUCNI LIST

Na tento vyrobek je poskytovéna zéru¢ni doba 60 mésicli od zakoupeni vyrobku. Zarucni doba zacin dnem prodeje. Zarudni list
je nutno predloZit s platnym potvrzenim o koupi daného vyrobku. Poskytnutim zaruky nejsou dotcena préva kupujiciho, kterd
se vztahuiji ke koupi véci a to podle zvl&Stnich pravnich predpist. Ostatni vztahy mezi prodévajicim a kupujicim se fidi podle
platnych ustanoveni Obcanského zékoniku.

VYROBEK (Nazev/Cislo vyrobku/EAN):

DATUM PRODEJE:

PRODEJCE (obchodni nazev a adresa):

RAZITKO A PODPIS PRODEJCE/PRODEJNY:

Tento zérucni list je nutné predlozit vzdy pii kazdé reklamaci.
Zarucni list vzdy peclivé uschovejte.
Zarucni list je platny pouze Citelné a fadné vypInény, s razitkem a podpisem prodejce/prodejny, datem prodeje, adresou prodej-
ce/prodejny a informacemi o artiklu.
Zaruka se nevztahuje na tyto pripady:
e vyrobek nebyl fadné pouzivan nebo byl pouzivan v rozporu s ndvodem k obsluze
e vyrobek byl zménén nebo opravovan neautorizovanym servisem piipadné pracovnikem nebo nebyly pouZiti pfi opravé
origindIni dily
e poskozeni bylo zplsobeno pddem nebo tiderem
* vyrobek byl opotfeben béZnym uzivanim mimo materialové vady
Oprdvnénou reklamaci uplatnéte u Vaseho prodejce/prodejny kde jste dany vyrobek zakoupili nebo pfimo v servisnich strediscich
spolecnosti Fast CR, a.s.. AktuaIni seznam naleznete na www.fastcr.cz.



