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CZ - NAVOD K POUZITI

Vazeni zakaznici!
Drive nez pfistoupite k pfipravé napoju, dukladné si prectéte tento navod k obsluze.

Svou pozornost vénujte zejména bezpeénostnim podminkam. Tento navod
doporucujeme uschovat pro pfipad erpaniinformaciv pozdé;jsi dobé.
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Charakteristika odstavovace

Odstavovaltyp 476 je elektricky spotfebi€ pro snadné arychlé ziskani Stavy z Cerstvé
zeleniny nebo ovoce s automatickou separaci odpadu. V odstavovaci dochazi
k rozdrceni plodd a naslednému oddéleni $tavy od duziny. Snadna obsluha zvysSuje
uzitkové vlastnosti odStavovace. Diky elektronickému stabilizatoru je zajisténa stéla
rychlost otacek, nezavisle na zatizeni pfistroje a tim i jednotna konzistence Stavy.
Podle typu ovoce (mékké nebo tvrdé) Ize pfepinat mezi dvéma stupni rychlosti
odstavovani, odstfediva rychlost jednotlivych stupnu je zvolena tak, aby bylo mozné
dosahnout optimalnich kvalitativnich parametr( ziskané stavy. Latky obsazené
v ziskané stavé (vitaminy, pektin, enzymy a mineraly) mohou zplsobovat mensi
priizracnost ziskanych stav. Vyrobce zamérné preferuje hodnoty zdravotni, dietetické
a vyzivné pred estetickymi hodnotami ziskané stavy. Pfistroj je vybaven
bezpelnostnim prvkem, ktery zabraruje uvedeni odStavovace do chodu v pfipadé
nespravného nebo nekompletniho slozeni. Odstavovaé je vybaven funkci
automatického Ccisténi sitka, zmacknutim tlaCitka TURBO se motor roztoCi na
maximalni otacky, na dobu 1,5+ 2 vtefiny. Tuto funkci pouzijte v pfipadé, ze dojde
k vibracim zpUsobenym nahromadénim duziny na sitku. Funkci TURBO Ize opét
pouzit po 10 vtefinach. NepfetrZity provoz odStavovale je maximalné 15 minut.
Mnozstvi §tavy ziskané z 1 kg ovoce nebo zeleniny zavisi na tom, jak cerstvé jsou
potraviny a v jakém stavu je sitko a tfeci kotou¢. Casti odstavovace, které pFichazeji
do styku se zpracovavanymi surovinami, jsou vyrobeny z materialu schvalenych pro
pfimy kontakt s potravinami.
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Bezpecnostni pokyny a pokyny ke spravnému pouzivani
odst'avovace

— Nevytahujte zastréku ze zasuvky zatazenim za Sidru.

— PFipojte odstavovac pouze k siti stfidavého napéti 230V.

— Nezapinejte spotfebic v pfipadé, Ze pfivodni Silra je poSkozena, je poskozen kryt
nebo konstrukce spotrebice.

V pripadé poskozeni pfivodni $nilry, je nutno odevzdat pristroj do odborného

servisu k provedeni vymény.

Opravu pristroje muze provadét pouze kvalifikovany pracovnik, v pripadé

opravy v pribéhu zarucni Ihaty, opravu musi provést pracovnik

autorizovaného servisu. Neopravnény a Spatné provedeny zasah do pristroje
muZe zpusobit ohroZeni zdravi uZivatele. V pfipadé jakéhokoliv poskozeni nebo
poruchy pristroje doporucujeme vyhledat autorizovany servis.

—Nepouzivejte odstavovac, pokud je poSkozeno odstfedivé sitko.

— DFive nez uvedete odStavovac do chodu, pfesvédcte se, je li kryt odStavovace dobie
upevnén a zajistén zamkem.

—Nepovolujte zamek v pfipadé, Ze odStavovac je jesté v provozu a sitko se toci, doslo
by k aktivaci bezpecnostniho prvku a vypnuti pfistroje.

—Nasazovani a sundavani sitka, sestavovani a demontaz jednotlivych ¢asti odStavovace
provadéjte vzdy az po vyjmuti pfivodni $ndry ze sité.

— Cisténi a udrzbu odstavovade provadsijte vzdy aZ po vyjmuti privodni $ndry ze sité.

— K posouvani ovoce nebo zeleniny v plnicim otvoru pouZivejte vyhradné nacpavac.

— NepfretéZujte pristroj pFilis velkym mnozZstvim potravin a netlacte nacpavacem na
potraviny pfili& silné.

—Dojde liv priibéhu prace s odStavovacem k silnym vibracim, vypnéte pfistroj, oCistéte
sitko a dalSi ¢asti.

—V pfipadé ucpani plniciho otvoru nebo tfeciho kotou¢e ovocem &i zeleninou, vypnéte
pFistroj, vyjméte pfivodni $fdru ze zasuvky a odstrante pficinu zablokovani.

—V pfipadé, Ze se dovnitf pohonné jednotky dostane voda, Stava nebo jakakoliv jina
tekutina je nutno pfistroj okamzZité vypnout a odevzdat jej ke kontrole do
specializovaného servisu.

— Pohonnou jednotku ani dalSi ¢asti odStavovace nevystavuje pusobeni teploty vyssi,
nez60°C.

— Budte zvlast opatrni pfi praci s odstavovacem v pfitomnosti déti.

—Nenechavejte odstavovac pod napétim bez dozoru.

—Nepokladejte odstavovac na mokré povrchy.

— Po ukonceni prace s odstavovaCem vyjméte zastréku ze sitoveé zasuvky.

—Neponofujte pohonnou jednotku odstavovace ve vodé ani jej neomyvejte pod tekouci
vodou.

— K &isténi odsStavovace nepouzivejte agresivni Cistici prostifedky, jako emulze, pasty
apod. Mohlo by dojit napF. k odstranéni popisu na pfistroji, grafickych znacek apod.
— P¥i Cisténi kovovych €asti odStavovacle, zejména v pfipadé Cisténi sitka, pouzivejte

jemné kartacky.

— Nepouzivejte odstavovac bez nadobky na drt.

— Pro usnadnéni muzete do nadoby na duzinu vlozit plastovy sacek, ten po ukonéeni
prace snadno vyjmete a zaroven s odpadem vyhodite do odpadkového koSe.
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— Pfistroj neni ur€en, aby jej obsluhovaly déti nebo osoby s omezenymi fyzickymi,
duSevnimi schopnosti nebo s nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti, dokud
nebudou o zplsobu pouzivani proskoleny osobou odpovédnou za jejich
bezpecnost. Nikdy se neponechavejte zafizeni bez dohledu, je-li v provozu.

NezatéZujte pfistroj nadmérnym mnozstvim produktu ani pfili§ silnym tlaéenim,

protoZe z dlivodu nadmérného mnozstvi §tavy v misce mize dojit k preliti pres kryt
nebo do nadoby s duzinou.

Pokyny k ziskavani st'avy z ovoce a zeleniny

Ovoce/zelenina | Rychlostni stupen | Ovoce/zelenina |Rychlostni stupen
Ananas 1] Mrkev 1]
Americké bortvky I Meloun I
Broskve I Meruriky I
Cervena fepa I Nektarinky [
Hrusky I Okurky I
Jablka I Kivi I
Zeli 1] Rajcata |
Kopr I Celer Il
Maliny I Hroznové vino I

Technické udaje
Technické udaje jsou uvedené na typovém Stitku pristroje.

Pfipustna doba nepfretrzitého provozu 15 minut
Délka prestavky pfed opétovnym pouZzitim 30 minut
Délka prestavky pred opétovnym pouzitim funkce TURBO 10 vtefin
Hlu&nost pfistroje 75 dB/A

Rychlostni stupné I, 1
Odstavovac typ 476 je vyroben v tfidé izolace | a je vybaveny kabelem s ochrannym
vodi€em a zastr¢kou s ochrannym kontaktem.

Tento pfistroj je nutno pfipojit do sitové zasuvky s ochrannym kolikem.

PFistroj odpovida pozadavkim pfislusnych norem.

Zafizeni spliiuje podminky nafizeni:

- Nizkonapétové elektrické zafizeni (LDV) — 2006/95/EC

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC

Vyrobek je oznacen znackou CE na vyrobnim Stitku.
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Priprava odstavovace (demontaz, montaz)

Pfed prvnim pouzitim rozmontujte jednotlivé dily
odstavovacle a umyjte veSkeré dily, které budou v kontaktu
s potravinami.

m Pohonnou jednotku postavte v blizkosti sitové zasuvky
na tvrdém, suchém a Cistém podkladu.

B Zatahnéte zamek (6) smérem dolt tak, aby valecky
zamku vyjely z drazek krytu (5), z polohy 1 do polohy 2.

m VVyjméte nacpavac (8), sejméte nasypnou misku (7), kryt
(5). Dale vyjméte misku (2) zaroven s krouzkem (3)
asitkem (4).

Nakonec oddélte od sebe krouzek misky (3) a misku (2).

m Jednotlivé ¢asti (kromé& pohonné jednotky) umyjte
ddkladné v teplé vodé, pouzijte Cistici pfipravek na myti
nadobi. Casti odstavovade muzete umyt také v myéce
nadobi pfi teploté max. 60°C. Jednotlivé dily dukladné
osuste a smontujte.

m Na pohonnou jednotku (1) nasadte misku (2)
tak, aby vylevka (f) byla umisténa pfimo
v prohloubeni krytu pohonné jednotky (1)
a zaroven 4 prvky vycénivajici z horni Casti
pohonné jednotky (1) zapadly do jamek na
spodni ¢asti misky (2).
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. Pohonna jednotka

odst'avovace

a) prepinac 1-0-11
b) tlac¢itko TURBO
c) spojka

d) pfisavné nozky
e) privodni $ndra

. Miska

f) vylevka

. Krouzek misky

g) pérko

Sitko

Kryt

Zamek
Nasypna miska

. Nacpavaé
. Nadobka na st'avu

Separator pény

Viko nadobky na st'avu
Zasobnik na duzinu
Kartac
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m Na misku (2) nasadte krouzek misky (3) tak, aby pérko (g)
zajelo do drazky misky (2), ktera je nad vylevkou.

m Nasadte sitko (4) zkontrolujte jestli je dobfe nasazeno a jestli
se volné otadi.

m Nasadte kryt (5) tak, aby pérko (g) nachazejici se na krouzku
misky (3) zajelo do drazky krytu (5).

mZvednéte zamek (6) tak, aby valeCky zamku zapadly do
drazek krytu (5) z polohy 2 do polohy 1 (uslySite
charakteristické cvaknuti).

m Podle potfeby nasadte na plnici otvor krytu (5) nasypnou
misku (7).

m Do plniciho otvoru vlozte nacpavac (8) tak, aby jeho vyfez ve
tvaru pismena ,V* byl na stejné strané jako n0z umistény
v plnicim otvoru krytu (5).

“— — — — — o«

Zkontrolujte spravné sestaveni
jednotlivych dilt. Pérko (g), které je
na krouzku misky (3) musi byt svisle

sdrazkou v misce (2) a drazkou
v krytu (5).

m Pod kryt (5) vlozte zasobnik na duzinu (12) takto: zasobnik viozte zeSikma pod limec
krouZku misky (3) a kryt (5), nasledné dosurite smérem k pohonné jednotce (1).
B Umistéte nadobku na Stavu (9) tak, aby vylevka (f) byla uvnitf nadobky (9).

e
S

Uvedeni do provozu a obsluha odst'avovace

m Zkontrolujte je li vypina¢ v poloze ,,0”.

m Zasunte zastréku do sitové zasuvky a podle potfeby prepnéte
vypinac (a) do polohy I (menSi otaCky pro zpracovani mékkého
ovoce/zeleniny napf.: malin, rajcat, okurek, melound apod.) nebo
do polohy Il (vysSi otacky pro zpracovani tvrdého ovoce/zeleniny
napf.: mrkve, celeru, Cervené fepy, jablek apod.).

Tabulka uréujici vhodny rychlostni stupen pro jednotlivé druhy ovoce nebo
zeleniny je na str. 14 tohoto navodu k obsluze.

m Do plniciho otvoru postupné vkladejte zeleninu nebo ovoce uréené ke zpracovani
alehce je posouvejte nacpavacem.
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K posouvani produktt v plnicim otvoru nikdy nepouzivejte prsty ani zadné jiné
pfedméty kromé nacpavace.

V pfipadé potfeby (usazeni nadmérného mnoZstvi duZiny na sitku zplsobuje vibrace)

pouzijte tlaCitko TURBO (b). Motor po dobu cca 2 vtefin pracuje v maximalnich
otackach. Potom se funkce TURBO automaticky vypne otacky motoru klesnou na
pavodni hodnotu.

UPOZORNENI: Opakované pouziti funkce TURBO je mozné teprve po 10 vtefindch.

m Pokud hodlate zpracovat drobné ovoce, nasadte nasypnou misku (7) pro drobné
ovoce na plnici otvor krytu (5).

m Stavu z nadobky nalijte do predem pFipravenych sklenigek, $alkd, apod.

m Nadobka na stavu (9) obsahuje separator pény (10), ktery zachytava hustsSi stavu
apénu.
Doporucujeme vSak separator pény odstranit a konzumovat Stavu v jeji
pfirozené podobé, nedbaje na jeji hustsi konzistenci.

Ukonc¢eni prace (odst'avovani)

m Vypnéte odstavovac pfepnutim vypinace (a) do polohy ,,0”.

m Vyjméte zastr¢ku ze zasuvky.

m Jakmile se motor prestane otacet, mizete pfistoupit k demontazi odstavovace
a k cisténi jednotlivych ¢asti, postupujte podle pokynl uvedenych v odstavci
,PFiprava odst'avovace”.

m Vyprazdnéte zasobnik na dren.

Nedopustte k pfeplnéni zasobniku na dfen. Manipulace s prfeplnénym zasobnikem

je pak obtizna a pfijeho vyjimani muze dojitk vysypani ¢asti jeho objemu.

Cisténi a udrzba

m Po kazdém pouziti od$tavovace jej dikladné umyjte a nedopustte, aby zbytky
zeleniny nebo ovoce zaschly na povrchu jednotlivych dild odStavovace.

m Zbytky usazené v rozich nebo v mezerach odstrante kartdaCem na lahve nebo
kartdCkem na zuby.

m Pohonnou jednotku otfete vihkym hadfikem s pouzitim gisticiho prostfedku na
nadobi a potom jej vytiete do sucha.

V pfipadé, ze se dovnitf pohonné jednotky dostane voda, Stava nebo jakakoliv jina

tekutina, je nutno pfistroj okamzité vypnout a odevzdat jej ke kontrole do
specializovaného servisu.

m Dily odStavovace myjte v teplé vodé pomoci prostfedkd na myti nadbi, pak je
dudkladné oplachnéte a vysuste.

m Veskeré dily kromé sitka a pohonné jednotky mlizete myt v myé&ce nadobi pfi teploté
max. 60°C. _

m Sitko (4) umyjte kartaCkem (13), ktery je soucasti pfislusenstvi. /z B
K myti sitka nepouzivejte zadné draténé kartace ani draténky! %a/'
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m Po dlouhodobém pouZzivani, muZe dojit k zméné barevného
odstinu nékterych plastovych ¢&asti odstavovace,
nepovazujte to za vadu.

mBarevné zmény zpuUsobené mrkvi Ize snadno odstranit
pouzitim hadfiku napusténého jedlym olejem.

m Po umyti dukladné osuste vSechny ¢asti.

m Odstavova¢ smontujte dle pokynl uvedenych v odstavci
,PFiprava odst'avovace”.

B PFivodni $ndru smotejte do schranky, v podstavci pohonné
jednotky odstavovace.

Jak postupovat v pripadé, ze ...

Odst'avovac nelze zprovoznit:

— Odevzdeijte pristroj do specializovaného servisu.

Odst'avovac produkuje malo st'avy, vibruje nebo cuka:

— Pouzijte funkci TURBO. Pokud vS§ak tento problém pretrvava, vypnéte odstavovac,
vycistéte sitko, odstrante usazené zbytky, pfipadné vyprazdnéte zapinény zasobnik.

—V pfipadé mechanického poskozeni sitka jej bezpodmine&né vymérite za nové.

Jak ziskavat stavy z ovoce a zeleniny

m Ovoce a zelenina uréena k odStavovani by méla byt Cerstva a peclivé umyta. Pod
tekouci vodou odstrante z potravin zbytky hliny a pisku, pfipadné odstrante slupku
nebo pecky. V publikacich na téma pfipravy ovocnych stav se doporucuje namodit
zeleninu na 5 minut do mirné osolené vody s pfidavkem kyseliny citrénové. Takto
pfipravené produkty v pribéhu pfipravy netmavnou a $tava si zachova pfirozenou
barvu.

m Duzinaté ovoce myjte bezprostfedné pfed pouzitim, jelikoz tyto rychle ztraceji svou
svézest.

m\Volba zeleniny a ovoce zavisi na ro¢nim obdobi, na chutovych preferencich
spotiebitele, zdravotnich doporu€enich apod. Na vyZivhou hodnotu $tav z ovoce
a zeleniny ma vliv postup pfi jejich zpracovani.

m Nejkvalitnéjsi Stavy dokonalé chuti a se silnym aroma, ziskate ze Stavnatych druhu
zeleniny a ovoce, které musi byt zralé a Cerstvé.

m K pfipravé napoju jsou vhodné zejména tyto druhy zeleniny: rajcata, mrkev, celer,
Cervena fepa, petrzel, cibule, zeli, okurky, rebarbora apod. Pro dietni ucely Ize
pfipravit Stavy ze salatu, $penatu, pérku a dalSich druht zeleniny.

m Zeleninu typu: fedkeyv, pazitka, nat petrzele, kopr, fefichu, pfidavejte do hotovych
napoju jemné nakrajené.

B Ovocné stavy Ize ziskat téméF ze vSech druht ovoce.

B Jablka, broskve, merunky a Svestky prelijte pfed odstavovanim vafici vodou.

m Z peckovitych druht ovoce odstrante pecky, které by mohly poskodit odStavovac.
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m Je obtizné ziskat stavu z ovoce typu: Svestka, jahoda, malina, mékka hruska apod.,
jelikoz tyto druhy ovoce vytvareji tuhou hmotu, ktera okamzité ucpava sitko
odstavovace. Doporu€ujeme je proto pfidavat v malém mnozstvi k jinym druhim
ovoce, ze kterého ziskavate stavu a ¢astéji kontrolovat prlichodnost sitka.

m Stavu z hroznového vina nejlépe ziskate vlioZenim celého hroznu (bez dfevnaté
lodyhy) do plniciho otvoru.

m Kofenovou zeleninu a nékteré druhy tvrdého ovoce pokrajejte na kousky, které se
bez potizi vejdou do plniciho otvoru. Pokud jsou jablka vétsi, nez primér plniciho
otvoru, pokrajejte je na Ctvrtky, neni nutno je loupat ani odstrafiovat jadfinec.

B Zeleninu a ovoce vkladejte do plniciho otvoru teprve po zapnuti odStavovace.

m Pokud dojde k zablokovani plniciho otvoru nebo kotouce, pouzijte funkci TURBO.
Pokud vSak tento problém pretrvava, vypnéte odstavovac, rozeberte jej a odstrarite
priCinu zablokovani.

m VyZivna hodnota stavy se blizi vyZivné hodnoté ovoce nebo zeleniny z niz je
pfipravena, v procesu pfipravy Stavy dochazi pouze k ¢asteCnému odstranéni
vlakniny. Konzumace stavy je proto vhodna pro osoby, které z ddvodu onemocnéni
traviciho traktu nemohou konzumovat Cerstvé ovoce a zeleninu.

B Napoje pfipravené z Cerstvého ovoce nebo zeleniny, jsou doporuéovany zejména
jako doplfikova vyziva pro déti nebo starSi osoby.

m Zeleninové Stavy doporuCujeme zapijet Cistou vodou nebo pfimo Fedit malym
mnozstvim vody. Stavy jsou velmi koncentrované, nekonzumuite proto vice nez pdl
sklenice denng, pfipadné konzultujte se svym Iékafem doporu¢enou denni davku
Stavy, vyrobené z jednotlivych druht zeleniny.

B QOvocné stavy jsou snadnéji stravitelné, proto je mizete konzumovat ve vétSim
mnozstvi, doporucujeme 3 - 4 sklenice denné mezi jednotlivymijidly.

m Pfipravenou $tavu ihned konzumuijte, pijte ji pomalu, po malych douScich.

B Nekombinuijte ovoce se zeleninou, vyjimkou mohou byt pouze jablka. Stavu z meloun(
nemichejte s Z&dnou jinou stavou.

m Neskladujte vyrobené stavy pro pozdéjsi konzumaci.

m Stavy mlzete fedit vlaznou prevafenou vodou, mineralkou, mlékem, mizete je
dosladit nebo jinym zplsobem dochutit.

m Stavu Ize pouzitk pripravé sladkych alkoholickych napojd.

m Zeleninové stavy mulzete ochutit aromatickym kofenim napf.: pepfem, kminem,
koprem, muskatovym ofiSkem, tymianem, majorankou. Ovocné §tavy mlzete ochutit
napf.: vanilkou, skofici, hfebic¢kem apod. Pro ziskani plného aroma je nutno kofeni
nejdfive rozmélnit a pak pfidat do napojl, pouzivejte vsak jen malé mnozstvi, aby byla
zachovana pavodni chut ovocné nebo zeleninové Stavy. Ovocné a zeleninové Stavy
jsou z hlediska nizké kalorické hodnoty vhodné pro osoby, které drzi dietu.

m Ovocné a zeleninové Stavy podavejte v pokojove teploté nebo s ledem. K zeleninovym
Stavam muzete podavat ty€inky, slané oplatky a slané pecivo, k ovocnym pak sladké
oplatky, sladké pecivo, Cajové pecivo, cukrovi apod.

m Stavy z nékterych druh(i ovoce nebo zeleniny maji tendenci k houstnuti, toto je
vlastnost urcitého druhu ovoce &i zeleniny a odStavovac na tento jev nema zadny
vliv.
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Cerstvé st'avy pro zdravi
Mrkvova Stdva

i& Diky vysokému obsahu betakaroténu snizuje riziko onemocnéni rakovinou, chrani
\\ pokoZku a ma pfiznivy viiv na nas zrak.

Obsahuje mineralni latky a vitaminy, které jsou nezbytné pro spravnou funkci organismu
a zaroveri zrychluji latkovou vyménu. Latky obsaZené ve stavé z mrkve snizuji viiv nikotinu
na organismus c¢lovéka. Mrkvova Stava smichana se Stavou jablecnou je doporuc¢ovana
Jako posilujici népoj pro starsi lidi.

Rajcatova stdva
@ Cerstvé a zralé rajéata jsou zdrojem $tavy vysoké kvality. Rajéatovou $tévu
muZzete smichat se stavou z kteréhokoliv druhu zeleniny.

Obsahuje vitamin A a C. Dvé sklenice Stavy pokryji denni potfebu vitaminu C. Chut
rajCatové Stavy muzete vylepSit Spetkou pepre a soli.

s

Stdva z dervené Fepy

Stava z Gervené fepy a pomerance je velmi chutna a zdrava. Cistou $tavu
z ¢ervené fepy konzumujte pouze na lékafské doporuceni.

Stidva ze zeli
Tato Stava se pouziva pfiléceni zaludecnich vredd, ale pouze po konzultaci
s lékafem. Pridate li vSak jeSté mrkvovou Stavu, mizete jej konzumovat i pri
podrazdéném Zaludku.

Spenétova stdva

Tato $tava priznivé pusobi na tvorbu krve, ale z ddvodu ostré chuti ji
doporucujeme michat se stavou z mrkve. Smichate li stavu Spenatovou,
mrkvovou a celerovou v riiznych pomérech ziskate chutny napoj.

Stidva z celeru

Pri vyrobe Stavy z celeru nepouZivejte listy, tyto by zpasobily hotkou chut ndpoje.
Stava z kofene celeru je chutna a jesté ji vylepSite, pridate li stavu jable¢nou nebo
par kapek citronu. Stavu z celeru doporucujeme konzumovat v mensim mnoZzstvi
\neZ Stavu mrkvovou.

Okurkova Stava

Je ponékud mdlé chuti a je nutno ji michat s jable¢nou, mrkvovou nebo celerovou
Stavou. Okurkova Stava se pouziva pri péci o pokozku. Procistuje ledviny a je
doporucovana pfi zeStihlujici dieté.

Jable¢na stava
Stava z Serstvych a zralych jablek mé prijemné aroma i chut, obsahuje
hodné vitamint A a B a mineraini latky. Obsah pektinu ve Stavé priznivé
pusobi na traveni. Jable¢na stava je pouzivana pri podpirné Ié¢bé nékterych
nemoci, napf. revmatismu. Celkové je tato Stava hodnotnym doplrikem
kazdodenni stravy.
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St'dva ostruzinova

Stadi pridat trochu cukru a naredit vodou, vysledkem je velmi chutny a osvézujici
napoj s velkym mnozstvim vitamind. Tento napoj posiluje organismus a je proto
vhodny zejména pro starsi lidi.

St'dva z éerného bezu

Je vyzivna a bohata na mineraly. Doporucujeme pouZivat pfi nachlazeni. Vhodna
Jako soucast jinych ovocnych $tav.
Stdva z ¢erného rybizu
Stéva z Serného rybizu méa specifické aroma, je ponékud trpké a kysela. S ohledem
na blahodéarné tcinky pro organismus ¢lovéka je tento napoj, diky obsahu mineralu

a vitaminu, povaZovan za jeden z nejkvalitnéjsich. Doporucujeme michat se
Stavami ze sladkych druhi ovoce nebo vodou, medem a cukrem.

Specialni recepty pro zdravy zivotni styl

Posilujici napoj Napoj pro€istujici organismus  ”Sluneény” napoj
6 mrkvicek 4 mrkvicky 2 jablka

2 jablka 2 okurky salatovky 6 jahod

V2 Fepy 1 cukrova fepa

Napoj "lasky” Napoj “upravujici metabolismus” Napoj ”silny dech”
3 velka rajCata 2 jablka Hrst Spenatu

2 okurky salatovky 1 tvrda hruska Hrst petrzele

1 celer Ya citrénu 2 celery

Ya citréonu 6 mrkvicek 4 mrkvicky

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly a balici prostfedky elektrospotrebicu
Zelmer jsou recyklovatelné, a zasadné by mély byt vraceny k novému zhodnoceni.
Obal z kartonu Ize odevzdat do sbéren s tarého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE, PE-
HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti spotfebi€ zlikvidujte prostfednictvim k tomu ur€enych
recyklaénich stfedisek. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu,
doporucuje se po odpojeni napajeciho privodu od elektrické sité jeho odFfiznuti, pfistroj
tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé u VaSi obecni spravy o recyklacnim

stfedisku, ke kterému pfisluSite

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spotfebitel pfispiva na ﬁ
ekologickou likvidaci vyrobku. Zelmer Bohemia s.r.o. je zapojena do
kolektivniho systému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin =
a.s. Vice nawww.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svérte odbornikiim v servisnich strediscich. Zaruénii pozaruéni
opravy osobné dorucené nebo zaslané postou provadi servisni strediska
ZELMER viz. SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce ani dovozce neodpovida za pripadné skody zptsobené nevhodnym pouZitim
spotiebi¢e v rozporu s navodem k obsluze. Vyrobce si vyhrazuje pravo na provadéni
konstrukcnich, estetickych nebo jinych zmén za Gcelem pfizplsobeni vyrobku poZadavkim
norem, nafizeni nebo z dtivodu obchodnich a dalSich, bez pfedchoziho oznameni téchto zmén.
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