CARNE



(3 Vazeny zakazniku,

do rukou se Vam dostava: nerezovo/smaltové fondue jsou vyborné pro pfipravu a stylové servirovani nejen masovych fondue. Sada obsahuje: nerezovou/
smaltovou nadobu, 6 keramickych misek, 6 IZicek a vidlicek v barevném provedenti, poklicka s otvory pro vidlicky, otocny stojan a hofak. Vyrobeno z prvotfidni
oceli, kvalitniho smaltu a odolné keramiky. Snadnd drzba a isténi.

Pred pouZitim prosim prectéte vekeré instrukce a ponechte si je pro pozdéjsi poutiti. Pro vasi bezpecnost dodrZujte uvedend doporuceni. Pokud vyrobek
preddvate dalsi osobé, predejte jej spolu s ndvodem. Vjrobek je urcen pro bézné domaci pouZiti. Neni mozné jej pouZivat v komercni sféfe.

Popis:
+ Podstavec
« Otocny drZak misticek
+ Keramické misky 6ks
+ Nerezovy stojan
«Hofdk
« Vicko pro uhaseni plamene
+ Nerezovd/smaltovd nddoba
« Poklicka s otvory pro vidlicky
« Fondue vidlicky 6 ks
« Fondue IZicky 6 ks

Montaz

Na podstavec umistéte otony drzak a nasledné nerezovy stojan. Do stojanu umistéte nerezovou nddobu s poklici. Do otocného stojanu vloZte keramické
misky. Po nasazeni se ujistéte zda jsou viechny komponenty sprdvné umisténé a vie je stabilni.

Piiprava oleje

Do nerezové nédoby nalijte olej vhodny pro fritovéni a predehfejte na Vaem spordku pod hranici teploty 180 °C. Nadobu s predehftym olejem umistéte na
stojan (ujistéte se o stabilité nadoby), do stojanu pod nédobu vlozte hofak a zapalte jej.

Hoirak - zapaleni

Otevfete hofdk a vloZte vhodné palivo do spodni asti hofaku — zpravidla se jednd o pasty, gely a dalsi dostupnd paliva pro fondue. PouZivejte pouze
homologované fondue palivo do kahanovyich hoiakd. Hofdk uzaviete a vlozte do stiedu stojanu pod nddobu. Poté hoték zapalte ( doporucen plynovym
zapalovacem nebo dlouhou zapalkou). Plamen vzdy uhaste pfed odebranim hofaku za pomoci zhd3eciho vicka jenz na néj poloZite.

Priprava fondue

K pripravé fondue — maso a zeleninu rozkrdjejte na mensi kosticky. Jednotlivé kousky napichnéte na fondue vidlicku a viozte do nddoby s ohfivanym
olejem. Vidlicku oprete do urceného otvoru v poklicce. Doba piipravy je dle suroviny nebo chuti cca 1 4 minuty. V keramickych miskdch si miZete pripravit
rozmanité omacky a chutovky. K servirovani omécek slouzi fondue Izicky.

VAROVANI
« Vidy pouZivejte na rovném, Cistém, neklouzavém a nehotlavém povrchu.
« Pred kazdym pouzitim proveéfte stabilitu a spravnost sestaveni.
«Hofak zapalujte aZ po vloZeni do stojanu a také zde ho uhaste k dal3im tcelim hoiak nepouZivejte.
« Nevkladejte hrnec na fondue do trouby.
+ Palivo do hofaku pouZivejte jen dostupné v prodejnich siti schvaleny vyrobci dle instrukci, které jsou uvedeny na obale.
« Bezpednostni riziko: nepouZivejte tekuté palivo na fondue!
« Piiimanipulaci s palivem, hofakem i teplou nadobou budte opatrni, chrarite se potfebnymi ochrannymi pomdickami (chiiapka atd.). Pfed mytim
nechte sadu na fondue vychladnout.
« Vlyrobek pfi pouZiti nesmi zlistat bez dozoru.
« Détem vyrobek do rukou nepatfi.
« Nebezpeci pozaru!
« Veskeré ohalové materidly odstrarite z dosahu déti. Nebezpedi irazu nebo uduseni.
« Vpiipadé pouZiti svicky (pouze pro Cokolddové fondue):
1. Nikdy nenechdvejte hofici svicku bez dohledu.
2. UdrZujte hofici svicku mimo dosah déti a zviat.
3. Vidy ponechte mezi hoficimi svickami nejméné 1 palec/2 cm.
4. Nenechavejte svicky hofet na nicem, co se mize vznitit, ani blizko takového materidlu.

UDRZBA AVADY

Pred prvnim a po kazdém pouZiti fadné umyjte a osuste. Ped mytim po poutiti musi veskeré dily nejprve piné vychladnout! V mycce na nddobi Ize mit pouze
nerezovou nadobu, fondue vidlicky, IZicky a keramické misky pokud jsou soucasti. Ostatni casti myjte zasadné rucné. K Cisténi nepouZivejte ostré predméty,
drdténky ani Cistici prosttedky agresivni nebo s abrasivnimi vlastnostmi. V pfipadé silného znecisténi nechte danou ¢ast odmodit.

Barevné zbarveni dna nerezové nddoby je zpiisobeno plamenem hoidku. Toto zbarveni neomezuje funkénost ani zdravotni nezdvadnost produktu — neni
tedy vadou vyjrobku a nemize byt pfedmeétem reklamace.

Kupuijici byl seznamen s funki a se zachazenim s vyrobkem.



