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Thank you for purchasing our product.
Before using this unit, please read this manual.

Components and functions ) Control panel

Steam inlet

Vent hole Glass lid

Lid sealing ring

Water reciever . - .
Frying/grilling grid
Grill foot pad

Fryer lifting handle

Containel&\ 7 - Steam spray head

Safety precautions

1.

During the working period, the surface temperature will rise. The area/surface marked with
“high temperature surface” symbol /g\ will become hot during the working process. Please
pay attention to it to avoid scalding.

This product is not intended to be used by people (including children) with physical, sensory
or mental disabilities or lack of experience and knowledge in using it, unless they are
supervised or directed in relation to the use of the appliance by a person responsible for
their safety. Make sure to prevent children from playing with this product.

All packaging materials must be removed before use, otherwise the product might cause fire
and burn during the working process.

Please ensure that the grounding wire is well grounded before using the appliance.
Make sure you plug the power cord to a properly grounded socket.

It is strictly prohibited to use the appliance for cooking food in any other way than by
steaming and baking.

Wet hands are strictly prohibited when plugging or unplugging the power plug to avoid
electric shock.

Please operate the appliance on a horizontal and firm surface. Do not operate on carpets,
towels, plastic, paper and other flammable materials.

Do not put this appliance on an unstable, wet, high-temperature, smooth table surface
without a heat resistant layer to avoid electric shock, fire, falling off or other injury accidents
and property losses.
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Do not use in an environment with gas leakage and electric leakage, otherwise it might
cause fire and electric shock.

. Do not use the appliance under or near combustible materials such as curtains and closets

to prevent fire.
Do not allow the appliance to work unattended, in case of burnt ingredients cause a fire.

When the appliance is used, enough space should be left around and a space of at
least 10 cm should be kept from surrounding objects to prevent cooking fumes from
contaminating furniture and even causing fire.

Ensure that the power cord does not come in contact with sharp edges, rough edges, other
sharp objects or objects with high surface heat to prevent leakage of electricity and electric
shock or fire.

During the working period, do not touch the high-temperature surface and interior of the
appliance to avoid scalding.

The appliance shall not be heated empty for a long time (without any ingredients) to prevent
spontaneous combustion and other injuries and property losses. Do not use for more than
3 hours continuously.

It is strictly prohibited to put any paper, plastic and other flammable materials in the
appliance when using it to avoid fire hazards.

Do not place glassware, closed containers and other explosives in the appliance for heating
to avoid explosion risks.

Make sure that the food does not touch the inside wall during use. Please do not bake
extra-large food items, otherwise it will lead to smoke and fire.

When baking acidic ingredients with pH lower than 5 (e.g. vinegar or lemon juice), be sure to
wrap them in a foil.

The appliance will produce high temperature and steam during the working process. Do not
touch with your hands or bring your face up close. Be especially careful when turning on the
electric oven. There may be hot steam from the fryer, so please be careful to avoid scalding.

When pulling out the plug, please hold the plug itself and pull it out. Do not yank or twist the
power cord to prevent damage of the power cord and the risk of electric leakage.

Please use high temperature insulating items to take out high temperature food to avoid
scalding.

After each use, the hot pot, frying and baking pan should be cleaned, in order to prevent the
residual powder, oil stains and so on from smoking or causing fire during the next use.

In case of failure of this product, please be sure to unplug the power plug to prevent
damage caused by electric leakage or accidents.

If the power cord is damaged, send it to the G21 service center for repair.

Except for frying pans, the hot pot body and baking pan, the main machine is not allowed
to be washed or soaked in water or other liquid. Do not spray water on it to avoid damaging
the components or leakage of electricity.

If the product breaks down or is damaged, please stop using it and send it to the G21
service center for repair. Do not repair by yourself to avoid danger.

When discarding this product, please cut off the power cord and send it to the competent
department for recycling and discarding.

Do not use corrosive cleaners or sharp metal utensils to clean the glass lid. Do not scratch
the glass or knock the edge of the glass, so as not to damage the surface of the glass or
cause the glass to break.



Useful tips
e Before the first use, clean the cooking surfaces with detergent. After cleaning and drying put
them into the appliance and pre-heat for 10 minutes.

e |t is normal to have a small amount of smoke or a slight odor at the beginning of use
e Please use only the original accessories of this product.

Name of parts Function

1 Control panel Set temperature, time, function; Start/Cancel, etc.

2 Vent hole Ventilation hole for discharging hot air and steam. Can
be disassembled and cleaned.

3 Glass lid Use to close the space of the fryer and observe the
cooking state of the food.

4 Lid sealing ring Use to seal the heat and steam in the inner pot to
prevent heat loss and steam leakage. The sealing ring
can be removed and cleaned.

5 Water tank Used for containing operating water. Be sure to use
only pure water.

6 Water receiver Use for collecting condensate water.

7 Steam inlet Transfer steam to steam nozzle.

8 Frying/grilling grid Use to contain food and place it in the fryer.

9 Girill foot pad Use to improve the stability of the grill placement and
avoid friction between the grill and the fryer.

10 | Steam spray head Transfer steam to the fryer.

11 | Fryer handle For manipulating the fryer.

12 | Container Use to place the grid.




How to use the product

Front panel introduction

@ French fry e Chicken e Rice

= Air fry « Steam fry = Steam

7 <&
Vbressto <

French Fry Chicken Rice

Air Fry Steam Fry Steam

Temperature “+”, “-“ Displaying °C and Minutes Time “+7, “-“

Preset function Start/Cancel button (Long press to cancel ongoing program)

e [Start/Cancel] key: used for start and cancel functions (in case of water shortage alarm
during work, press this key to cancel the alarm and continue working).

e Temperature [+], [-] keys: used to adjust the working temperature.
e Time [+], [-] key: used to adjust the work or preset time.

o [Preset] key: delayed start setting.

¢ [Menu] key: used to select functions or menu.



Preparation before first use
1. Remove all packaging materials.

2. Take out the fryer and remove bubble wrap from the grill.

3. Clean the fryer and grill with warm water, wipe the sides and bottom of the electric oven
with a damp cloth soaked in detergent and use it is after completely dry.

Place the electric oven on a smooth surface.

5. Enough space should be reserved around the electric oven to ensure that the distance
between the surface and other articles is at least 10cm and no articles can be placed at the
outlet.

Note: For the first time, the electric oven should be pre-heated for 5 minutes with the function
of “Air fry” to remove residual cooking fumes.

For the first time when you use it, you may smell a peculiar smell, which is a normal
phenomenon, not a failure of the electric oven.

Instructions for use
1. Place the food on the grid.

2. Properly place the food on the grid according to the height of food and make sure that the
food does not exceed the height of the fryer.

3. Place the grid in the fryer and place it in the electric oven. Set the heat to the desired
temperature according to the recipe or personal preference.

4. When using the “Steam” or “Steam Roast” function and “Chicken” or “Rice” menu, you
need to add enough pure water into the water tank.

Note: Ensure that the water tank is fully inserted into the product during assembly to ensure
normal pumpin.

Steps for use
1. Briefly press the “Function” button to select the desired function/menu. The selected
function/menu lamp lights up during the switching process.

2. Determine how long it will take to cook the ingredients. Briefly press the , Time +“ and
»1ime -“ buttons to enter the time adjustment mode and adjust the time. Long press to
quickly add or subtract time. 1 minute/press in the range of 1-30 minutes; o 2 minutes/press
in the range of 30-60 minutes (maximum time setting range: 1-60 minutes).

3. Confirm the temperature required to cook the ingredients. Briefly press the ,temperature +“
and ,temperature -“ buttons to enter the temperature adjustment mode and adjust the
temperature. You can quickly add or subtract the temperature by long pressing. Air Fry
setting range: 30-200 °C, Steam Fry: 100-200 °C, steam: 80-110 °C (to ensure the effect
of correct and even cooking, the cooking temperature has been fixed internally for the
functions for French Fry:170-190°C, Chicken: 180-200°C, Rice: the temperature is not
adjustable, but the time can be set to a limited extent).

4. After determining the temperature and time required to cook the ingredients, tap the
“Start/Cancel” key on the control panel. The remaining working time will be displayed by
default after starting work.

5. When hearing the “ticking” prompt sound and “End” is displayed on the screen, this
indicates the set cooking has been completed. At this time, take out the grid from
the product and place it on a heat-resistant table to enjoy the food.

Note: When the cover is opened in the working process, an “E11” alarm will be displayed,
accompanied by an alarm sound. The alarm indicates that the cover is currently open at work
and the work will be suspended. Close the cover or cancel the work to turn off the alarm.



Preset function/Delayed start setting
1. Select the desired cooking menu and adjust the desired temperature and time according to
the instructions in the previous paragraph.

2. Press the ,Pre-set” button and adjust the desired delayed start time. (By default it is
6 hours, press the ,Time +“ and , Time -“ buttons to adjust the preset time with a selection
range of 0,5-24 hours).

3. Press the ,Start/Cancel” button to switch to the preset cooking mode. The preset time
displayed is the cooking end time. ,End“ on the display means that the cooking of the
ingredients is complete.

Rice function

Pour the rice into a ceramic or stainless steel container and add the appropriate amount of
water. Select the ,Rice” function from the menu. When cooking is completed, the appliance
automatically switches to the heat storage state. ,BXX“ appears on the display. ,B“ indicates
heat retention and ,XX“ shows the current heat retention time (minutes) - the maximum heat
retention time is 60 minutes.

Water shortage/open the lid
e The product cannot work normally when the lid is open and the display screen will prompt
the E11 alarm, accompanied by a “ticking” alarm sound.

e When using the “Steam” or “Steam Fry” function and the menu of “Chicken” or “Rice”,
a certain amount of pure water should be added to the water tank. When the water in
the water tank of the product is insufficient, the display screen will display the E12 alarm,
accompanied by the ,tinkling“ alarm sound.

Tips
1. Use only heat-resistant utensils to place food in the fryer.

2. Cooking time can be adjusted according to personal preference. We recommend checking
the food during cooking so that it does not burn.

3. To improve the effect of grilling and baking, we recommend preheating the device for
5-10 minutes before using it.

4. To prevent injury, do not touch the appliance during cooking.
Before starting cooking, make sure that the appliance is placed on a firm and stable surface.

Cleaning and maintenance
1. Before cleaning the electric oven, unplug the appliance and wait until the product is completely
cooled.

2. If the body wall of the electric oven is greasy, wipe it with a soft wet cloth soaked in neutral
detergent.

3. Clean all accessories, including container and grid with a neutral detergent.

4. Do not wash the whole product in water or other liquid to avoid electric shock hazards or
functional failure.

5. After cleaning, store the product in a cool and dry place after drying.



Troubleshooting

Fault phenomenon

Reason analysis

Trouble removal

The product is not
working

The power unplugged.

Plug the power cord into the ground
socket.

Loose internal wires.

Contact G21 Authorized Service.

Fan does not rotate

The machine is not
connected.

Start working after plugging into the
power plug.

Motor damage or short circuit
of other components.

Contact G21 Authorized Service.

Food materials not
fully fried

Placed too many food
materials on the grid.

If there are too many food materials,
put them on the grid in batches.

The set temperature is too
low.

Set the temperature control knob to
the desired temperature.

Baking time is too short.

Extend cooking time.

Food materials not
fully steamed

Placed too many food
materials on the grid.

If there are too many food materials,
put them on the grid in batches.

Steaming time is too short.

Extend cooking time.

The fried food
ingredients are not
crispy

Traditional fried ingredients
are not used.

Suitable fried snacks can be used.
For non-oil food materials, a layer of
oil can be brushed on the surface of
the food.

White smoke comes
out

Baking greasy food materials.

It is a normal phenomenon that there
will be a lot of smoke leakage when
cooking greasy food.

There is still a residue of
grease in the fryer from the
last baking.

Be sure to clean the fryer after each
baking.

Steam escaped from
the outside of the
machine

The head of the machine is
not properly covered.

Cover the machine head in place.

Seal failure.

The lid seal is inserted upside down,
remove it and insert it correctly.

Troubleshooting

Fault phenomenon Reason analysis Trouble removal

“EO01” The cavity thermostat is open. | Contact G21 Authorized Service.

“E02” The cavity temperature Contact G21 Authorized Service.
sensor short-circuited.

“E03” The boiler temperature sensor | Contact G21 Authorized Service.
is open.

“E04” The boiler temperature sensor | Contact G21 Authorized Service.
has short-circuited.

“E05” Abnormal power panel zero- Contact G21 Authorized Service.
crossing module.




Fault phenomenon Reason analysis Trouble removal

“E06” Failed to draw water. Check whether or not there is

enough water in the water tank, and
re-plug the water tank to ensure

the installation is in place. If it still
alarms E06, send it to G21 Authorized
Service for repair.

“EQ7” The circuit board Contact G21 Authorized Service.
communication is abnormal.

“E11” Reminder that the lid is open | Cover opening alarm in the working
in the working process. process is a reminder that the
cover is open, which is a normal
phenomenon and closing the cover
can cancel the alarm.

“E12” Water shortage in water tank. | Add pure water of rated capacity to
the water tank.

The water tank is not plugged | Insert the water tank into the machine
in tightly. completely until tightly buckled.

Water pump damage. Contact G21 Authorized Service.

¢ |f the problem cannot be resolved, do not disassemble the machine, please send it to the G21
authorized service department for maintenance.

Basic product information and packing details %
Product size (length x width x height): 345 mm x 326 mm x 284 mm
Executive standards: EN 60335-2-9 ¢ EN 60335-2-15 ¢ EN 60335-1 ¢ EN 62233:2008

Product net weight: About 5.7 kg
Rated voltage: 230 V

Rated frequency: 50 Hz
Rated power: 1250 W




Danke, dass Sie unser Produkt gekauft haben!
Lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung sorgféltig durch.

Beschreibung des Gerats
Bedienfeld

Entliftung Glasdeckel

Dichtung des
Deckels

Wassertank

Behalter flr
kondensiertes Wasser

Dampfeinlass

Containe

& \\\\\ (: —~ . Z_Handgriff
r // Dampfkopf

Sicherheitshinweise:
1. Waéhrend des Arbeitsprozesses erwarmt sich das Gerat. Die durch das Symbol
als ,heiBer Bereich“ gekennzeichneten Bereiche sind wéahrend des Kochens heiB - berlihren
Sie sie nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

2. Dieses Produkt ist nicht fur die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
kérperlichen, sensorischen oder geistigen Behinderungen oder mit mangelnder Erfahrung
und Kenntnissen im Umgang mit dem Gerét bestimmt, es sei denn, sie werden von einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder sind in die ordnungsgeméBe
Verwendung des Geréts eingewiesen worden. Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit
diesem Geréat spielen.

3. Vor der Verwendung des Geréts muss das gesamte Verpackungsmaterial entfernt werden,
um Feuer oder Verbrennungen des Benutzers wahrend der Verwendung zu vermeiden.

4. Prifen Sie vor dem Anschluss an das Stromnetz, ob es mit der értlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

5. Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat an eine ordnungsgemaB geerdete Steckdose
anschlieBen.

6. Es ist strengstens untersagt, das Gerat zum Garen von Lebensmitteln auf andere Weise als
durch Dampfen, Grillen oder Braten zu verwenden.

7. Vergewissern Sie sich, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie das Netzkabel aus der
Steckdose ziehen, um einen Stromschlag zu vermeiden.
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Betreiben Sie das Gerat nur auf einer waagerechten und festen Unterlage. Es ist verboten,
das Gerat auf Teppichen, Handtlichern, Plastik, Papier oder anderen brennbaren Materialien
zu betreiben.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine instabile, nasse, heiBe oder sehr glatte Oberflache, die
nicht mit einer hitzebestandigen Schicht versehen ist.

Verwenden Sie es nicht in einer Umgebung mit Gaslecks und elektrischen Lecks, um Feuer
oder Stromschlage zu vermeiden.

Nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhdngen oder Tlichern verwenden, um
Brande zu vermeiden.

Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt laufen, es besteht Brandgefahr, wenn die
Inhaltsstoffe verbrannt werden.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, sollte um das Gerét herum genligend Platz sein und ein
Abstand von mindestens 10 cm zu den umgebenden Gegenstanden eingehalten werden,
um zu verhindern, dass die Kochdampfe die M&bel verunreinigen oder einen Brand
verursachen.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Kanten, rauen Randern, anderen
scharfen Gegenstanden oder Gegenstanden mit hoher Oberflachenhitze in Beriihrung
kommt, um elektrische Lecks, Stromschlége oder Bréande zu vermeiden.

Beriuihren Sie wahrend des Arbeitsvorgangs nicht die heiBe Oberflache und das Innere des
Gerats, um Verbrihungen zu vermeiden.

Das Gerat darf nicht tber langere Zeit leer (ohne Zusatzstoffe) erhitzt werden, um
Selbstentziindung und andere Verletzungen und Sachschaden zu vermeiden. Nicht langer
als 3 Stunden ununterbrochen verwenden.

Es ist strengstens verboten, Papier, Plastik und andere brennbare Materialien wahrend des
Gebrauchs in das Gerét einzufiihren, um einen Brand zu verhindern.

Stellen Sie keine geschlossenen Behélter, Glas oder Gegenstéande, die durch die Hitze
explodieren kdnnten, in das Heizgerat, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel wahrend des Gebrauchs nicht mit der Innenwand
in Beriihrung kommen. Kochen Sie nicht zu groBe Speisen, da sonst Rauch und Feuer
entstehen koénnen.

Séaurehaltige Zutaten mit einem pH-Wert unter 5 (z. B. Essig oder Zitronensaft) beim Backen
unbedingt in Folie einpacken.

Das Gerat erzeugt wahrend des Arbeitsvorgangs hohe Temperaturen und Dampf. Berlihren
Sie es nicht mit den Handen und kommen Sie ihm nicht mit dem Gesicht zu nahe. Seien Sie
besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Geréts 6ffnen. Aus der Fritteuse kann heiBer
Dampf austreten, seien Sie also vorsichtig, um sich nicht zu verbriihen.

Wenn Sie das Netzkabel aus dem Stecker ziehen, halten Sie den Stecker fest und ziehen
Sie ihn heraus. Ziehen Sie nicht am Netzkabel und verdrehen Sie es nicht, um eine
Beschadigung des Netzkabels und das Risiko eines Stromausfalls zu vermeiden.
Hitzebestandige Gegenstéande zum Entfernen von Lebensmitteln verwenden, um
Verbrihungen zu vermeiden.

Die Kochflachen missen nach jeder Benutzung ordnungsgemas gereinigt werden, um
Speisereste, Olflecken usw. zu entfernen, damit das Gerét bei der ndchsten Benutzung nicht
raucht oder Feuer fangt.

Ziehen Sie im Falle einer Fehlfunktion dieses Produkts unbedingt den Stecker aus der
Steckdose, um Verletzungen durch austretenden Strom oder andere Verletzungen zu
vermeiden.

Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, wenden Sie sich an den G21 Service.



27. Mit Ausnahme der Kochflachen dirfen die Gerate nicht in Wasser oder anderen
Flissigkeiten gewaschen oder eingeweicht werden. Spritzen Sie kein Wasser auf das Gerat,
um Schaden an den Bauteilen oder elektrische Leckagen zu vermeiden.

28. Wenn das Produkt kaputt oder beschadigt ist, benutzen Sie es nicht mehr und schicken Sie
es zur Reparatur an den G21 Service.

29. Wenn Sie dieses Produkt entsorgen, schneiden Sie das Netzkabel ab und schicken Sie es
zum Recycling und zur Entsorgung an die G21 Serviceabteilung.

30. Verwenden Sie zur Reinigung des Glasdeckels keine aggressiven Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamme. Achten Sie darauf, den Deckel nicht zu zerkratzen, und klopfen Sie
nicht auf den Rand des Deckels, um eine Beschadigung der Deckeloberflache oder einen
Bruch des Glases zu vermeiden.

Nutzliche Tipps
¢ Reinigen Sie die Kochflachen vor dem ersten Gebrauch mit Spllmittel. Nach der Reinigung
setzen Sie sie wieder ein und heizen das Gerat 10 Minuten lang vor.

¢ Eine kleine Menge Rauch oder ein leichter Geruch ist bei der ersten Benutzung normal.
¢ Bitte verwenden Sie nur Originalzubehor fiir dieses Produkt.

Bedienfeld Einstellen von Temperatur, Zeit, Funktion,

Start/Abbruch usw.

Belliftungsoffnung flr HeiBluft und Dampf - kann entfernt
und gereinigt werden.

1 Entliftungs 6ffnung

2 Glasdeckel Zum VerschlieBen des Fritteusenfachs und zur

Uberwachung des Garzustands der Speisen.

3 Dichtung des Deckels Sie dient dazu, Warme und Dampf im Innentopf zu
versiegeln, um Warmeverlust und Dampfaustritt zu

verhindern. Der Dichtungsring kann entfernt und gereinigt

werden.

4 Wasserbehalter Wird zum Dampfgaren verwendet. Verwenden Sie nur
sauberes Wasser.

5 Olabscheider-Netz Zum Auffangen von Ol - kann entfernt und gereinigt werden.

6 Dampfeinlass Ubergabe des Dampfes an die Dampfdiise.

7 Brat/Grillrost Die Zutaten darauf verteilen und in die Fritteuse geben.

8 Grillmatte Es wird verwendet, um die Stabilitét der Grillpositionierung
zu verbessern und Reibung zwischen dem Girill und der
Fritteuse zu verhindern.

9 Dampfkopf Dampf in die Fritteuse Ubertragen.

10 | Handgriff Fir die Handhabung der Fritteuse.

11 | GefaB Zum Aufbewahren des Rostes.




Wie das Produkt zu verwenden ist

Frontplatte

(- French fry

a Air fry e Steam fry

e Chicken

- °C Mins

%9 >
<&
Ogﬁ'ess 10<®

Pommes (French Fry)

Hahnchen (Chicken)

Reis (Rice)

Luftbraten (Air Fry)

Dampfbraten (Steam Fry)

Dampf (Steam)

Temperatur “+”, “-“ (Temp)

°C und Minuten anzeigen

Zeit “+7, “-* (Time)

Preset-Funktion (Preset)

Start/Cancel Taste (Lange driicken, um das laufende Programm

abzubrechen)

Taste [Start/Cancel]: fur die Start- und Abbruchfunktion (im Falle eines Wassermangelalarms

wahrend des Arbeitsvorgangs, driicken Sie diese Taste, um den Alarm abzubrechen und

weiterzuarbeiten).

e Zeittaste [+], [-]: dient zur Einstellung der Arbeitszeit.

e Taste [Preset]: geplanten Start.

e Taste [Menu]: dient zur Auswahl von Funktionen oder MenUs.

Temperaturtasten [+], [-]: zum Einstellen der Arbeitstemperatur.




Vorbereitung vor der ersten Verwendung

1.
2.
3.

Das gesamte Verpackungsmaterial entfernen.

Nehmen Sie die Fritteuse heraus und entfernen Sie die Luftpolsterfolie.

Reinigen Sie die Kochflachen mit warmem Wasser und wischen Sie die Seiten und den
Boden des Geréats mit einem feuchten, in Spulmittel getrénkten Tuch ab. Die Fritteuse ist
erst dann einsatzbereit, wenn sie vollstédndig trocken ist.

Stellen Sie die Fritteuse auf eine waagerechte und feste Unterlage.

Um die Fritteuse herum sollte gentigend Platz sein, um einen Abstand von mindestens
10 cm zu anderen Gegensténden zu gewahrleisten.

Hinweis: Heizen Sie die Fritteuse vor dem ersten Gebrauch 5 Minuten lang mit der Funktion
,Luftfritieren“ vor, um Restdampfe zu entfernen.

Méglicherweise riechen Sie bei der ersten Benutzung einen seltsamen Geruch, was normal ist
und keine Fehlfunktion darstellt.

Verwenden Sie

1.
2.

Das Essen auf den Giill legen.

Legen Sie die Speisen entsprechend der Hohe der Speisen auf den Rost und achten Sie
darauf, dass die Speisen die Héhe der Fritteuse nicht Uberschreiten.

Setzen Sie den Rost in den Behdlter ein und stellen Sie den Behdlter in die Fritteuse. Stellen
Sie die gewlinschte Temperatur je nach Rezept oder persénlicher Vorliebe ein.

Wenn Sie die Funktion ,Dampfen“ oder ,Dampfbraten” und das MenU ,Hahnchen“ oder
,Reis“ verwenden, miissen Sie den Wassertank an der Vorderseite des Gerats entfernen
und ausreichend sauberes Wasser einflllen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass der Wassertank wahrend der Installation vollstandig in das
Gerét eingesetzt ist, um eine normale und reibungslose Wasserférderung zu gewéhrleisten.

Schritte zur Verwendung

1.

Driicken Sie kurz die Taste ,,Function“, um die gewilinschte Function/das gewiinschte Menu
auszuwahlen. Wahrend des Umschaltvorgangs leuchtet die Kontrollleuchte der gewéahlten
Funktion/des gewahlten Menus auf.

Bestimmen Sie, wie lange die Zutaten zum Kochen brauchen. Driicken Sie kurz die
Tasten ,,Time +“ und , Time -“, um in den Zeiteinstellungsmodus zu gelangen und die Zeit
einzustellen. Lange driicken, um schnell Zeit zu addieren oder zu subtrahieren.

Um 1 Minute/Druck im Bereich von 1-30 Minuten; um 2 Minuten/Druck im Bereich von
30-60 Minuten (maximaler Zeiteinstellbereich: 1-60 Minuten.

Bestatigen Sie die zum Garen der Zutaten erforderliche Temperatur. Driicken Sie kurz die
Tasten ,,Temperatur +“ und ,Temperatur -“, um in den Modus zur Temperatureinstellung zu
gelangen und die Temperatur einzustellen. Langes Driicken, um die Temperatur schnell zu
addieren oder zu subtrahieren. Einstellbereich Frittieren: 30-200 °C, Kochen: 100-200 °C,
Dampfen: 80-110 °C (um ein korrektes und gleichmaBiges Garen zu gewahrleisten, wurde
die Gartemperatur fiir die Funktionen Pommes frites, Hahnchen und Reis intern festgelegt,
so dass die Temperatur nicht einstellbar ist, aber die Zeit innerhalb eines begrenzten
Bereichs eingestellt werden kann).

Nachdem Sie die Temperatur und die Garzeit fur die Zutaten festgelegt haben, tippen

Sie auf die Taste ,,Start/Cancel” auf dem Bedienfeld. Die verbleibende Arbeitszeit wird
standardmé&Big auf dem Display angezeigt, sobald die Arbeit begonnen hat.

Wenn ein akustisches Signal ertént und ,Ende” auf dem Bildschirm erscheint, bedeutet dies,
dass der Garvorgang abgeschlossen ist. Nehmen Sie nun den Behalter aus der Fritteuse
und stellen Sie ihn auf eine hitzebesténdige Unterlage.



e Hinweis: Wenn der Deckel wahrend des Arbeitsablaufs gedffnet wird, erscheint die

Fehlermeldung ,,E11“, begleitet von einem akustischen Warnton. Die Warnung zeigt an, dass
der Deckel gerade gedffnet ist und der Garvorgang unterbrochen wird. Um die Warnung
auszuschalten, schlieBen Sie den Deckel oder brechen Sie den Garvorgang ab.

Preset/geplanten Start.

e \Wahlen Sie das gewlinschte Meni und stellen Sie die gewlinschte Temperatur und Zeit wie

im vorhergehenden Abschnitt beschrieben ein.

e Driicken Sie die Taste ,, Pre-set ,, und stellen Sie die gewlinschte Startverzdgerung

ein. (Die Standardeinstellung ist 6 Stunden. Driicken Sie die Tasten ,+“ und ,-“, um die
voreingestellte Zeit in einem Bereich von 0,5-24 Stunden einzustellen).

¢ Driicken Sie die Taste ,,Start/Cancel“, um in den voreingestellten Kochmodus zu gelangen.

Die angezeigte voreingestellte Zeit ist die Fertigstellungszeit des Garvorgangs. ,End“ auf
dem Display zeigt an, dass der Garvorgang der Zutaten abgeschlossen ist.

Funktion Reis

Geben Sie den Reis in einen Keramik- oder Edelstahlbehalter und fligen Sie die
entsprechende Menge Wasser hinzu. Wéahlen Sie die Funktion ,Reis“ aus dem MenU. Nach
Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat automatisch in den Warmhaltezustand.
Auf dem Display wird ,,bXX" angezeigt. ,,B“ steht fur Warmespeicherung und ,XX“ flr die
aktuelle Warmespeicherzeit (Minuten) - die maximale Wéarmespeicherzeit betragt

60 Minuten. (Wir empfehlen die Verwendung eines Keramik- oder Edelstahlbehalters.)

Mangel an Wasser/offener Deckel

1.

Das Gerat funktioniert nicht mehr, wenn der Deckel gedffnet ist - auf dem Display erscheint
die Fehlermeldung ,E11, begleitet von einem akustischen Signal.

Wenn Sie die Funktion ,Dampfen“ oder ,Dampfbraten” und das Menu ,Héhnchen“ oder
»Reis“ verwenden, sollte eine bestimmte Menge sauberes Wasser in den Wassertank gefullt
werden. Wenn die Wassermenge im Wassertank nicht ausreicht, erscheint auf dem Display
die Fehlermeldung ,E12%, begleitet von einem akustischen Signal.

Tlpps

2.

Verwenden Sie nur hitzebestandiges Kochgeschirr, um Lebensmittel in die Fritteuse zu geben.

Die Garzeit kann je nach personlicher Vorliebe eingestellt werden. Es wird empfohlen, das
Essen wéahrend des Kochens zu kontrollieren, damit es nicht anbrennt.

Um einen besseren Grill und Backeffekt zu erzielen, empfehlen wir, das Gerat vor dem
Gebrauch 5-10 Minuten vorzuheizen.

Beriuhren Sie das Gerat wahrend des Kochens nicht, um Verletzungen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Gerat vor dem Kochen auf einer festen und stabilen Unterlage
steht.

Relnlgung und Wartung

Bevor Sie das Gerét reinigen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie,
bis das Gerat vollstandig abgekihlt ist.

Wenn die Wand des Geréts gereinigt werden muss, wischen Sie sie mit einem weichen,
feuchten, in ein neutrales Reinigungsmittel getauchten Tuch ab.

Reinigen Sie alle Zubehorteile, einschlieBlich Schissel und Rost, mit einem neutralen
Reinigungsmittel.

Waschen Sie das gesamte Geréat nicht in Wasser oder anderen Flussigkeiten, um einen
elektrischen Schlag oder eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden.

Nach der Reinigung und vollstédndigen Trocknung an einem kiihlen, trockenen Ort lagern.



Problemlésung

Entspannte interne
Stromversorgung.

Problem Mégliche Ursache Lésung
Das Geréat Netzkabel nicht Stecken Sie das Netzkabel in eine
funktioniert angeschlossen. Steckdose.
nicht

Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes
G21 Service Center.

Der Ventilator
dreht sich nicht

Netzkabel nicht
angeschlossen.

Stecken Sie das Netzkabel in eine
Steckdose.

Beschéadigung des Motors
oder Kurzschluss von
anderen Komponenten.

Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes
G21 Service Center.

Das Essen ist
nicht vollstandig
durchgebraten

Zu viele Lebensmittel.

Teilen Sie das Essen in kleinere Portionen
auf.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Stellen Sie die Temperatur ein.

Kurze Kochzeit.

Verléangern Sie die Garzeit.

Das Essen ist
nicht vollstéandig

Zu viele Lebensmittel.

Teilen Sie das Essen in kleinere Portionen
auf.

Temperatursensor

: ie Garzeit ist kurz. erlangern Sie die Schmorzeit.
gedampft Die Garzeit ist k Verl Sie die Sch t
Frittierte Schlecht ausgewahlte Lebensmittel, die von Natur aus nicht fettig
Lebensmittel Lebensmittel/schlechtes sind, werden knusprig, wenn man sie vor
sind nicht Frittierverfahren. dem Braten mit etwas Ol einpinselt.
knusprig

Problem Mogliche Ursache Lésung
“EO01” Backen von fettigen Beim Garen von fettigen Speisen ist

Lebensmitteln es normal, dass Rauch aus der Pfanne
entweicht.

Fehler im Temperatursensor Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes
Service-Center von G21.

“E02” Schlecht geschlossener SchlieBen Sie den Deckel des Geréts

Deckel richtig.

Dichtungsfehler Die Deckeldichtung ist verkehrt herum
eingesetzt, entfernen Sie sie und setzen Sie
sie richtig ein.

Kurzschluss im Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes

Temperatursensor Service-Center von G21.

“E03” Fehler im Temperatursensor Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes
Service-Center von G21.
“E04” Kurzschluss im Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes

Service-Center von G21.




Problem Mégliche Ursache Lésung
“E05” Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes
Service-Center von G21.
“E06” Es wurde kein Wasser fiir den | Stellen Sie sicher, dass geniigend Wasser
Schmorprozess enthommen im Wassertank ist und stellen Sie ihn
wieder an die richtige Stelle. Wenn der
Fehler EO6 weiterhin auftritt, wenden Sie
sich an ein autorisiertes G21-Servicecenter.
“EQ7” Kommunikationsfehler auf der | Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes
Leiterplatte Service-Center von G21.
“E11” Deckel 6ffnen Um die Erinnerung zu I6schen, schlieBen
Sie den Deckel oder brechen Sie den
Garvorgang ab.
“E12” Mangel an Wasser im Fillen Sie ausreichend Wasser in den

Wasserbehalter.

Behalter.

Wasserbehalter nicht an der
richtigen Stelle

Stellen Sie den Wasserbehalter an seinen
richtigen Platz.

Beschadigung der Pumpe

Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes
Service-Center von G21.

e Wenn das Problem nicht behoben werden kann, zerlegen Sie das Gerét bitte nicht und
schicken Sie es zur Wartung an ein autorisiertes G21-Servicezentrum

Technische Parameter
GroBe: 345 mm x 326 mm x 284 mm
Leistungsstandards: EN 60335-2-9 ¢ EN 60335-2-15 ¢ EN 60335-1 ¢ EN 62233:2008

Nettogewicht des Produkts: 5.7 kg
Spannung: 230V
Frequenz: 50 Hz
Leistung: 1250 W

s




Dékujeme, Ze jste si zakoupili nas produkt!
Pred pouzitim si peclivé proctéte tento manual.

Popis zafizeni

Vpust pary

Ovladaci panel

Odvzdusnovaci otvor Sklenéné viko

Tésnéni vika

Nadoba na vodu

Nadoba na
kondenzovanou

vodu

Bezpecnostni instrukce:

1.

Béhem pracovniho procesu se zafizeni zahfiva. Oblasti oznacené jako ,horka plocha*“
pomoci symbolu &jsou bé&hem vareni horké — nedotykejte se jich, abyste zabranili
popaleni.

Tento vyrobek neni uréen k pouzivani osobami (véetné déti) s télesnym, smyslovym nebo
mentalnim postizenim nebo s nedostatkem zku$enosti a znalosti pro jeho pouzivani, pokud
na né neni dohlizeno osobou odpovédnou za jejich bezpecnost nebo pokud o spravném
uzivani zafizeni nebyli pouceny. Ujistéte se, Ze si déti s timto zafizenim nehraji.

Pred pouzitim zafizeni musi byt odstranén veskery obalovy material, aby béhem pouziti
nedoslo k pozaru nebo aby zafizeni nezpUsobilo uzivateli popaleniny.

Pred zapojenim k napajecimu zdroji zkontrolujte, zda je v souladu s mistnim napajecim
napétim.

Ujistéte se, Ze zafizeni pripojujete k Fadné uzemnéné zasuvce.

Je prisné zakdzano pouzivat zafizeni k vafeni pokrmU jinym zptsobem nez parnim varenim,
grilovanim nebo fritovanim.

Pred vypojenim napajeciho kabelu ze zastrcky se ujistéte, Ze mate suché ruce, aby nedoslo
k Urazu elektrickym napétim.

Zarizeni provozujte pouze na vodorovném a pevném povrchu. Je zakazano zarizeni
provozovat na kobercich, ruénikach, plastech, papirech a jakychkoliv jinych hoflavych
materidlech.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.

29.

30.

Nepokladejte toto zafizeni na nestabilni, vihky, horky nebo velmi hladky povrch, ktery nema
tepelné odolnou vrstvu.

Nepouzivejte v prostfedi s Unikem plynu a Unikem elektrického proudu, aby nedoslo
k pozaru nebo Urazu.

NepouZivejte v blizkosti hoflavych materidld, jako jsou zaclony ¢i utérky, aby nedoslo
k pozaru.
Nenechavejte zafizeni pracovat bez dozoru, v pfipadé spaleni pfisad mlze vzniknout pozar.

Pokud je zafizeni pouZivano, mél by kolem néj zlstat dostatek mista a mél by byt ponechan
prostor alespofi 10 cm od okolnich pfedmétd, aby vypary z vafeni nekontaminovaly nabytek
nebo aby nezpUlsobily pozar.

Zajistéte, aby napdjeci kabel nepfichazel do styku s ostrymi hranami, drsnymi hranami,
jinymi ostrymi pfedméty nebo predméty s vysokym povrchovym teplem, aby nedoslo

k Uniku elektfiny a Urazu elektrickym proudem nebo k pozaru.

Béhem pracovniho procesu se nedotykejte horkého povrchu a vnitfku spotrebice, aby
nedoslo k opareni.

Spotrebi€¢ nesmi byt dlouho vyhfivan prazdny (bez pfisad), aby nedoslo k samovzniceni

a jinym zranénim a ztratam na majetku. Nepouzivejte nepretrzité déle nez 3 hodiny.

PFi pouzivani je pfisné zakazano vkladat do spotrebice papir, plasty a jiné hoflavé materialy,
aby nedoslo k pozaru.

Do ohfivace neumistujte uzaviené nadoby, sklo nebo véci, které by mohly vlivem tepla
explodovat, aby nedo$lo k Urazu nebo poskozeni majetku.

Ujistéte se, ze se jidlo béhem pouzivani nedotyka vnitini stény. Nepecte pfilis velké
potraviny, jinak by mohlo dojit ke vzniku koure, potazmo poZzaru.

Kdyz pecete kyselé pfisady s pH nizS§im nez 5 (napf. ocet nebo citronova Stava),
nezapomente je zabalit do alobalu.

Spotrebi¢ bude béhem pracovniho procesu produkovat vysokou teplotu a paru. Nedotykejte
se jej rukama ani se k nému nepfiblizujte oblicejem. P¥i otevirani vika spotfebice budte
obzvlasté opatrni. Z fritézy mlze vyjit horka para, proto davejte pozor, abyste se neopafili.
PFi vytahovani napdjeciho kabelu ze zastréky pevné drzte pripojku a vytdhnéte ji. Netahejte
ani neotacejte napajecim kabelem, abyste zabranili poskozeni napéjeciho kabelu a riziku
Uniku elektrického proudu.

K vyjmuti jidla pouzijte teplu odolné predméty, aby nedoslo k opareni.

Po kazdém pouziti musi byt vafici plochy fadné vycistény, aby doslo k odstranéni zbytk{
jidla, olejovych skvrn atd., aby se pfi dalS§im pouziti ze zafizeni nekoufilo nebo nedoslo

k pozaru.

V pfipadé poruchy tohoto produktu nezapomerite vytahnout zastréku ze zasuvky, abyste
zabranili poranéni zplsobenému Unikem elektrického proudu nebo jinému zranéni.
Pokud je napajeci kabel poskozen, obratte se na servisni oddéleni G21.

S vyjimkou vaficich ploch nesmi byt zafizeni umyvano nebo namoc¢eno ve vodé nebo jiné
tekutiné. Vodu na néj ani nestfikejte, aby nedoslo k poskozeni sou¢asti nebo Uniku elektfiny.

Pokud se produkt poroucha nebo je poskozen, prestarite jej pouzivat a poslete jej k oprave
na servisni oddéleni G21. Nepokousite se jej opravovat sami.

Pri likvidaci tohoto produktu odfiznéte napajeci kabel a zaslete jej na servisni oddéleni G21

k recyklaci a likvidaci.

K ocisténi sklenéného vika nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky ani draténky. Dbejte, aby
se viko neposkrabalo a neklepejte na jeho okraj, aby nedoslo k poskozeni povrchu vika nebo
prasknuti skla.



Uzite¢né tipy
e Pred prvnim pouzitim ocistéte vafici plochy saponatem. Po vycisténi a osuseni je vlozte zpét
na své misto a zafizeni predehrejte po dobu 10 minut.
* Malé mnozstvi koufe nebo mirny zapach je pfi prvnim pouziti normaini.
e Pouzivejte prosim pouze originalni pfisluSenstvi tohoto produktu.

Nazev Funkce
1 Ovladaci panel Nastavit teplotu, ¢as, funkci; Start/Cancel, atd.
2 Odvzdusniovaci otvor Ventilaéni otvor pro odvod horkého vzduchu
a pary - lze demontovat a vycistit.
3 Sklenéné viko Pouzijte k uzavreni prostoru fritézy a ke sledovani stavu
vareni pokrmu.
4 Tésnéni vika Slouzi k utésnéni tepla a pary ve vnitfnim hrnci, aby se
zabranilo ztratdm tepla a Uniku pary. Tésnici krouzek
Ize vyjmout a vycistit.
5 Nadoba na vodu Pouziva se pro parni vareni. Pouzivejte pouze Cistou
vodu.
6 Nadoba na Slouzi ke sbéru kondenzované vody.
kondenzovanou vodu
Vpust pary Presun pary do parni trysky.
Fritovaci/grilovaci rost Rozlozte na né€j ingredience a vloZte jej do fritézy.
Podlozka na grilovani SlouZi ke zleps$eni stability umisténi rostu a zabranéni
tfeni mezi rostem a fritézou.
10 | Parni hlava Presun pary do fritézy.
11 Rukojet Pro manipulaci s fritézou.
12 | Nadoba Pro ulozZeni rostu.




Jak produkt pouzivat
Predni panel

(— French fry

a Air fry

e Chicken - Rice

e Steam fry e« Steam

Mins -

— oc

7 o>

< &
% ¢
Pressto

Hranolky (French Fry)

Kure (Chicken)

Ryze (Rice)

Fritovani (Air Fry)

Fritovani s parnim varenim (Steam Fry)

Para (Steam)

Teplota “+”, “-* (Temp)

Zobrazeni °C a minut

Cas “+”, “-“ (Time)

OdlozZeny start (Preset)

Tlagitko Start/Cancel (dlouhym stisknutim zruSite probihajici

program)

a pokracovani v praci).

Tlacitko [Start/Cancel]:

Pouziva se pro funkci spusténi a zruseni (v pfipadé alarmu
nedostatku vody béhem pracovniho procesu stisknéte toto tlacitko pro zruseni alarmu

e Tlagitka teploty [+], [-]: SlouZi k nastaveni pracovni teploty.
o Tlagitko Cas [+], [-]: Slouzi k nastaveni pracovniho &asu.

¢ Tlacitko [Preset]: Nastaveni odlozeného startu.

¢ Tlagitko [Menu]: Slouzi k vybéru funkci nebo nabidky.




Pfiprava pred prvnim pouzitim
1. Odstrante veSkery obalovy material.

2. Vytahnéte fritézu a odstrante bublinkovou folii.

3. Ocistéte varici plochy teplou vodou, otfete boky a dno zafizeni vihkym hadrikem
namocenym v Cisticim prostredku. Fritéza je pfipravena k pouziti az po jejim uplném
vyschnuti.

4. Fritézu postavte na vodorovny a pevny povrch.

5. Kolem fritézy by mél byt vyhrazen dostatek mista, aby mezi ni a ostatnimi predméty byla
zajisténa vzdalenost alespori 10 cm.

Poznamka: Pred prvnim pouzitim fritézu predehrejte po dobu 5 minut s funkci ,,Air Fry“, aby
se odstranily zbytkové vypary.

Pri prvnim pouziti mlzete citit zvlastni zapach, coz je normalni jev, nikoli porucha.

Pouziti

1. Vlozte jidlo na rost.

2. Spravné umistéte jidlo na rost podle vysky jidla a ujistéte se, Ze jidlo nepresahuje vysku
fritézy.

3. Vlozte rost do nadoby a tu vlozte do fritézy. Nastavte pozadovanou teplotu podle receptu
nebo osobnich preferenci.

4. Pokud pouzivate funkci ,Steam* nebo ,,Steam Roast“ a nabidku ,,Chicken“ nebo ,Rice“,
musite vyjmout nadrz na vodu na predni strané zafizeni a pfidat dostatek ¢Cisté vody.

Poznamka: Zajistéte, aby byla nadrz na vodu béhem montaze zcela zasunuta do zafizeni,
aby bylo zajiSténo normalni a plynulé ¢erpani vody.

Kroky k pouziti
Kratkym stisknutim tlacitka “Function” vyberte poZzadovanou funkci/nabidku. BEhem
procesu prepinani se rozsviti kontrolka vybrané funkce/nabidky.

2. Urcete, jak dlouho bude trvat vareni ingredienci. Kratkym stisknutim tlacitka ,, Time +“
a ,Time -“ vstoupite do rezimu Upravy ¢asu a upravite ¢as. Dlouhym stisknutim mizete
rychle pfidat nebo odecist ¢as. O 1 minutu/stisknuti v rozmezi 1-30 minut;
0 2 minuty/stisknuti v rozmezi 30-60 minut (maximalni rozsah nastaveni ¢asu: 1-60 minut).

3. Potvrdte teplotu potfebnou k vareni ingredienci. Kratkym stisknutim tlacitek ,teplota +“
a ,teplota -“ vstoupite do rezimu Upravy teploty a upravite teplotu. Dlouhym stisknutim
mUzZete rychle pfidat nebo odecist teplotu. Rozsah nastaveni smazeni: 30-200 °C, vareni:
100-200 °C, para: 80-110 °C (pro zajisténi efektu spravného a rovnomérného vareni byla
teplota vareni interné fixovana pro funkce na hranolky, kufe a ryzi, tudiz teplota neni
nastavitelna, ale ¢as Ize nastavit v omezeném rozsahu).

4. Po urCeni teploty a ¢asu potfebného k vareni ingredienci klepnéte na ovladacim panelu
na tlagitko ,,Start/Cancel“. Zbyvajici pracovni doba se standardné zobrazi na displeji po
zahajeni prace.

5. Kdyz uslySite zvukové upozornéni a na obrazovce se zobrazi “End”, znamena to, ze vareni
bylo dokon&eno. V tomto okamziku vyjméte nadobu z fritézy a polozte ji na tepelné odolny
povrch.

Poznamka: Kdyz se v pracovnim procesu otevre viko, zobrazi se chybova hlaska “E11”
doprovazena zvukovym upozornénim. Upozornéni oznacuje, Ze viko je aktualné oteviené
a vareni bude pozastaveno. Chcete-li upozornéni vypnout, zaviete viko nebo zruste proces
vareni.



Funkce Preset/Nastaveni odloZzeného startu

1.

Vyberte poZadované menu vareni a upravte pozadovanou teplotu a ¢as podle pokynd

v pfechazejicim odstavci.

Stisknéte tlacitko ,,Pre-set” a upravte pozadovany ¢as odlozeného startu. (Ve vychozim
nastaveni je to 6 hodin a stisknutim tlacitka ,+“ a ,,-“ upravite pfednastaveny ¢as s rozsahem
vybéru 0,5-24 hodin).

Stisknutim tlacitka ,Start/Cancel” prejdéte do prfednastaveného rezimu vareni. Zobrazeny
prfednastaveny Cas je €as dokonceni vareni. “End” na displeji znamena, Ze vareni ingredienci
je dokonceno.

Funkce Rice
RyZzi nasypte do nadoby z keramiky nebo nerezu a pfidejte patficné mnozstvi vody. Z nabidky

vyb

erte funkci ,Rice“. Po dokonceni vareni zafizeni automaticky prejde do stavu uchovani tepla.

Na displeji se zobrazi ,,bXX*“. ,B“ oznacuje uchovani tepla a ,XX“ ukazuje aktudlni dobu uchovani

tepl

a (minuty) - maximalni doba uchovani tepla je 60 minut. (Doporuéujeme pouzit nadobu

z keramiky nebo nerezu).

Nedostatek vody/otevrené viko

Tip
1.
2.

4.
5.

Zafizeni prestane pracovat, pokud je viko otevrené - na displeji se zobrazi chybova hlaska
“E11“ doprovazend zvukovym upozornénim.

Pokud pouzivate funkci ,,Steam* nebo ,,.Steam roast“ a nabidku ,,Chicken® nebo ,Rice“,
mélo by se do nadrze na vodu pfidat urcité mnoZzstvi Cisté vody. Pokud mnozZstvi vody

v nadrzi na vodu neni dostate¢né, na displeji se zobrazi chybova hlaska “E12” doprovazena
zvukovym upozornénim.

y
K vlozeni potravin do fritézy pouzivejte pouze nacini odolné teplu.

Cas vareni Ize upravit podle osobniho preference. Doporudujeme jidlo béhem vareni
kontrolovat, aby se nespalilo.

Aby byl efekt grilovani a peceni lepsi, doporu€ujeme pred pouzitim zafizeni pfedehrat na
5-10 minut.

Nedotykejte se zafizeni béhem vareni, aby nedoslo k urazu.
Pred zahajenim vareni se ujistéte, Ze je zafizeni umisténo na pevném a stabilnim povrchu.

Cisténi a tdrzba

1.

Pred ¢isténim zafizeni vyjméte napajeci kabel ze zasuvky a vyckejte, dokud zafizeni kompletné
nevychladne.

Pokud je tfeba o istit sténu zafizeni, otfete ji mékkym vlhkym hadfikem namocenym
v neutralnim Cisticim prostredku.

Veskeré prislusenstvi, v€etné nadoby a rostu, olistéte neutralnim Cisticim prostfedkem.

Neumyveijte celé zafizeni ve vodé nebo jiné tekuting, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem
nebo poskozeni zafizeni.

Po vycisténi a kompletnim vyschnuti skladujte na chladném a suchém misteé.



Reseni probléma

Uvolnéné vnitfni napajeni

Problém Mozn4 pfigina Reseni
Zafizeni Neni pfipojeny napajeci kabel | Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
nefunguje

Obratte se na G21 autorizovany servis.

Vétrak se netodi

Neni pfipojeny napdjeci kabel

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.

Poskozeni motoru nebo zkrat
jinych soucasti

Obratte se na G21 autorizovany servis.

Potraviny nejsou
kompletné
smazené

PFili§ mnoho potravin

Rozdélte potraviny na mensi porce.

Nastavena teplota je nizka

Upravte nastaveni teploty.

Kratka doba vareni

Prodluzte dobu vareni.

Potraviny nejsou

Prili§ mnoho potravin

Rozdélte potraviny na mensi porce.

potraviny nejsou
kfupavé

Spatny proces smazeni

kompletné Doba duseni je kratka Prodiuzte dobu dusent.
dusené
Smazené Spatné zvolené potraviny/ U potravin, které nejsou pfirozené mastné,

Ize kfupavosti dosahnout tim, Ze je pred
smazenim potrete trochou oleje.

Bily kouf

Peceni mastnych potravin

PFi pe¢eni mastnych potravin je normalni,
Ze z nadoby unika kour.

Ve fritéze z posledniho pouZziti
zGstaly zbytky tuku

Po kazdém pouziti fritézu radné vycistéte.

Para unika ze
strany zafizeni

Spatné zaviené viko

Radné zaviete viko zafizeni.

Chyba tésnéni

Tésnéni vika je vloZzeno naopak, vyjméte jej
a vloZte jej spravné.

Reseni problému

proces duseni

Problém Mozna pfic¢ina Reseni
“EO01” Chyba snimace teploty Obratte se na G21 autorizovany servis.
“E02” Zkrat snimace teploty Obratte se na G21 autorizovany servis.
“E03” Chyba senzoru teploty Obratte se na G21 autorizovany servis.
“E04” Zkrat senzoru teploty Obratte se na G21 autorizovany servis.
“E05” Obratte se na G21 autorizovany servis.
“E0B” Nebyla vtazena voda pro Zkontrolujte, zda je v nadobé na vodu

dostatek vody a znovu ji umistéte

na jeji spravné misto. Pokud se stale
objevuje chyba EO06, obratte se na G21
autorizovany servis.




Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

«EQ7”

Chyba komunikace obvodové
desky

Obratte se na G21 autorizovany servis.

«E11”

Otevrené viko

Pfipominku zrusite zavienim vika nebo
zruSenim procesu vareni.

«E10”

Nedostatek vody v nadobé
na vodu

Dolijte do nadoby dostatek vody.

Nadoba na vodu neni na
spravném misté

Dejte nadobu na vodu na jeji spravné
misto.

Poskozeni ¢erpadla

Obratte se na G21 autorizovany servis.

¢ Pokud problém nelze vyresit, zafizeni nerozebirejte a zaSlete jej, prosim, autorizovanému
servisu G21 k udrzbé.v

Technické parametry

Velikost: 345 mm x 326 mm x 284 mm

b

Normy: EN 60335-2-9  EN 60335-2-15 ¢ EN 60335-1 ¢ EN 62233:2008
Vaha (netto): Cca 5.7 kg

Napéti: 230 V
Frekvence: 50 Hz
Vykon: 1250 W




Dakujeme, Ze ste si zakupili na$ produkt!
Pred pouzitim si dokladne precitajte tento manual.

Popis zariadenia

Ovladaci panel

Odvzdusnovaci otvor Sklenené veko

Tesnenie veka

Nadoba na vodu

Nadoba na Fritovaci/grilovaci
kondenzovanu rost
vodu
Podlozka na
grilovanie
Vpust pary
Rukovat
Parna hlava

Bezpecnostné instrukcie:

1.

Pocas pracovného procesu sa zariadenie zahrieva. Oblasti ozna¢ené ako ,hortca plocha“
pomocou symbolu Asu pocas varenia horlce — nedotykajte sa ich, aby ste zabranili
popaleniu.

Tento vyrobok nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s telesnym, zmyslovym
alebo mentalnym postihnutim alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti pre jeho
pouzivanie, ak na ne nie je dohliadané osobou zodpovednou za ich bezpecnost alebo ak
0 spravnom uzivani zariadenia neboli poucené. Uistite sa, Ze sa deti s tymto zariadenim
nehraju.

Pred pouzitim zariadenia musi byt odstraneny vSetok obalovy material, aby po€as pouzitia
nedoslo k poziaru alebo aby zariadenie nespdsobilo uzivatelovi popaleniny.

Pred zapojenim k napdjaciemu zdroju skontrolujte, ¢i je v sulade s miestnym napajacim
napatim.
Uistite sa, Ze zariadenie pripajate k riadne uzemnenej zasuvke.

Je prisne zakazané pouzivat zariadenie na varenie pokrmov inym spdésobom ako parnym
varenim, grilovanim alebo fritovanim.

Pred vypojenim napdjacieho kabla zo zastréky sa uistite, ze mate suché ruky, aby nedoslo
k Urazu elektrickym napatim.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.

23.
24.

25.

26.
27.

28.

Zariadenie prevadzkujte iba na vodorovnom a pevnom povrchu. Je zakazané zariadenie
prevadzkovat na kobercoch, uterakoch, plastoch, papieroch a akychkolvek inych horlavych
materialoch.

Nekladte toto zariadenie na nestabilny, vihky, horuci alebo velmi hladky povrch, ktory nema
tepelne odolnu vrstvu.

Nepouzivajte v prostredi s Unikom plynu a unikom elektrického prudu, aby nedoslo k poZiaru
alebo urazu.

Nepouzivajte v blizkosti horlavych materidlov, ako su zaclony ¢&i utierky, aby nedoslo

k poziaru.

Nenechavajte zariadenie pracovat bez dozoru, v pripade spélenia prisad mdze vzniknut
poziar.

Ak sa zariadenie pouziva, mal by okolo neho zostat dostatok miesta a mal by byt ponechany
priestor aspon 10 cm od okolitych predmetov, aby vypary z varenia nekontaminovali
nabytok alebo aby nespbsobili poziar.

Zaistite, aby napadjaci kabel neprichadzal do styku s ostrymi hranami, drsnymi hranami,

inymi ostrymi predmetmi alebo predmetmi s vysokym povrchovym teplom, aby nedoslo

k Uniku elektriny a urazu elektrickym prudom alebo k poziaru.

Pocas pracovného procesu sa nedotykajte horticeho povrchu a vnutra spotrebica, aby
nedoslo k obareniu.

Spotrebi¢ nesmie byt dlho vyhrievany prazdny (bez prisad), aby nedoslo k samovznieteniu

a inym zraneniam a stratam na majetku. Nepouzivajte nepretrzite dihsie ako 3 hodiny.

Pri pouzivani je prisne zakazané vkladat do spotrebica papier, plasty a iné horlavé materidly,
aby nedoslo k poziaru.

Do ohrieva¢a neumiestriujte uzavreté nadoby, sklo alebo veci, ktoré by mohli vplyvom tepla
explodovat, aby nedoslo k urazu alebo poskodeniu majetku.

Uistite sa, Ze sa jedlo poC€as pouzivania nedotyka vnutornej steny. Nepecte prilis velké
potraviny, inak by mohlo déjst k vzniku dymu, pripadne poziaru.

Ked peciete kyslé prisady s pH niz§im ako 5 (napr. ocot alebo citrénova stava), nezabudnite
ich zabalit do alobalu.

. Spotrebi¢ bude pocas pracovného procesu produkovat vysoku teplotu a paru. Nedotykajte

sa ho rukami ani sa k nemu nepriblizujte tvarou. Pri otvarani veka spotrebic¢a budte obzvlast
opatrni. Z fritézy moze vyjst horlca para, preto davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

Pri vytahovani napajacieho kabla zo zastrCky pevne drzte pripojku a vytiahnite ju. Netahajte
ani neotacajte napajacim kablom, aby ste zabranili poSkodeniu napajacieho kabla a riziku
Uniku elektrického pruadu.

Na vybratie jedla pouzite teplu odolné predmety, aby nedoslo k obareniu.

Po kazdom pouziti musia byt varné plochy riadne vycistené, aby doslo k odstraneniu
zvyskov jedla, olejovych Skvin atd., aby sa pri dalSom pouziti zo zariadenia nedymilo alebo
nedoslo k poziaru.

V pripade poruchy tohto produktu nezabudnite vytiahnut zastréku zo zasuvky, aby ste
zabranili poraneniu spésobenému Unikom elektrického pradu alebo inému zraneniu.

Ak je napdjaci kabel poSkodeny, obratte sa na servisné oddelenie G21.

S vynimkou variacich pléch nesmie byt zariadenie umyvané alebo namocené vo vode alebo
inej tekutine. Vodu nan ani nestriekajte, aby nedoslo k poskodeniu stc¢asti alebo Uniku
elektriny.

Ak sa vyrobok pokazi alebo je poSkodeny, prestante ho pouzivat a poslite ho na opravu na
servisné oddelenie G21. Nepokusate sa ho opravovat sami.



29. Pri likvidacii tohto produktu odrezte napajaci kabel a poslite ho na servisné oddelenie G21
k recyklacii a likvidacii.

30. Na ocistenie skleneného veka nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky ani drétenky.
Dbajte, aby sa veko neposkriabalo a neklepte na jeho okraj, aby nedoslo k poskodeniu
povrchu veka alebo prasknutiu skla.

Uzito¢né tipy
e Pred prvym pouzitim ocCistite varné plochy saponatom. Po vycisteni a osusenie ich vlozte spat
na svoje miesto a zariadenie predhrejte po dobu 10 minut.
e Malé mnozstvo dymu alebo mierny zapach je pri prvom pouziti normalny.

e Pouzivajte prosim len origindlne prislusenstvo tohto produktu.

Nazov Funkcie
1 Ovladaci panel Nastavit teplotu, ¢as, funkciu; Start/Cancel, atd.
2 Odvzdusriovaci otvor Ventilacny otvor pre odvod hortceho vzduchu a pary

— mozno demontovat a vycistit.

3 Sklenené veko Pouzite na uzatvorenie priestoru fritézy a na
monitorovanie stavu varenia pokrmu.

4 Tesnenie veka Sluzi na utesnenie tepla a pary vo vnatornom hrnci,
aby sa zabranilo stratam tepla a uniku pary. Tesniaci
krazok je mozné vybrat a vycistit.

5 Néadoba na vodu Pouziva sa pre parné varenie. PouZzivajte iba Cistu
vodu.
6 Néadoba na kondenzovanu SluZi na zber kondenzovanej vody.
vodu
Vpust pary Presun pary do parnej trysky.
Fritovaci/grilovaci rost Rozlozte nan ingrediencie a vlozte ho do fritézy.
Podlozka na grilovanie Sluzi na zlep$enie stability umiestnenia rostu
a zabranenie trenia medzi roStom a fritézou.
10 | Parna hlava Presun pary do fritézy.
11 Rukovat Pre manipulaciu s fritézou.

12 | Nadoba Pre uloZenie rostu.




Ako produkt pouzivat
Predny panel

(- French fry

e Chicken
& Ajr fry @ Steam fry e Steam
Temp Time
- °C Mins -
%, ¢
Vbressto

Hranolky (French Fry) Kura (Chicken)

Ryza (Rice)

Fritovanie (Air Fry )

Fritovanie s parnym varenim (Steam Fry)

Para (Steam)

Teplota “+”, (Temp)

Zobrazenie °C and minut

Eas “+”, “-* (Time)

OdlozZeny Start (Preset)

program)

Tlagidlo Start/Cancel (dlhym stlagenim zrusite prebiehajci

e Tlacgidlo [Start/Cancel]: pouziva sa pre funkciu spustenia a zruSenia (v pripade alarmu
nedostatku vody pocas pracovného procesu stlacte toto tlagidlo pre zrusenie alarmu

a pokracovanie v praci).

¢ Tlacidla teploty [+], [-]: Sluzia na nastavenie pracovnej teploty.
e Tlagidlo Cas [+], [-]: SIiZi na nastavenie pracovného &asu.
e Tlacgidlo [Preset]: Nastavenie odloZzeného Startu.

Tla¢idlo [Menu]: SIuzi na vyber funkcie alebo ponuky.




Priprava pred prvym pouzitim

1.

2.
3.

Odstrante vSetok obalovy material.
Vytiahnite fritézu a odstrante bublinkovu féliu.

Ocistite varné plochy teplou vodou, utrite boky a dno zariadenia vihkou handriCkou
namocenou v Cistiacom prostriedku. Fritéza je pripravena na pouzitie az po jej Uplnom
vyschnuti.

Fritézu postavte na vodorovny a pevny povrch.

Okolo fritézy by mal byt vyhradeny dostatok miesta, aby medzi fiou a ostatnymi predmetmi
bola zaistena vzdialenost aspor 10 cm.

Poznamka: Pred prvym pouzitim fritézu predhrejte po dobu 5 minut s funkciou ,,Air Fry“, aby
sa odstranili zbytkové vypary.

Pri prvom pouziti mézete citit zvlastny zapach, o je normalny jav, nie porucha.

Pouzitie

1.
2.

Vlozte jedlo na rost.

Spravne umiestnite jedlo na rost podla vysSky jedla a uistite sa, Ze jedlo nepresahuje vysku
fritézy.

Vlozte rost do nadoby a tu vliozte do fritézy. Nastavte pozadovanu teplotu podla receptu
alebo osobnych preferencii.

Ak pouzivate funkciu ,Steam” alebo ,,Steam Roast“ a ponuku ,,Chicken® alebo ,Rice“,
musite vynat nddrz na vodu na prednej strane zariadenia a pridat dostatok Cistej vody.

Poznamka: Zaistite, aby bola nadrz na vodu po¢as montaze uplne zasunuta do zariadenia,
aby bolo zaistené normalne a plynulé ¢erpanie vody.

Kroky na pouzitie

1.

Kratkym stlacenim tlacgidla “Function” vyberte poZzadovanu funkciu/ponuku. Po¢as procesu
prepinania sa rozsvieti kontrolka vybranej funkcie/ponuky.

Urcite, ako dlho bude trvat varenie ingrediencii. Kratkym stlacenim tlacidla , Time +“

a , Time -“ vstupite do rezimu Upravy ¢asu a upravite ¢as. Dlhym stlac¢enim mézete rychlo
pridat alebo odpoditat ¢as. O 1 minutu/stlaenie v rozmedzi 1-30 mindt; o 2 minuty/
stlacenie v rozmedzi 30-60 minut (maximalny rozsah nastavenia ¢asu: 1-60 minut.

Potvrdte teplotu potrebnu na varenie ingrediencii. Kratkym stlac¢enim tlacidiel ,teplota +“
a ,teplota -“ vstupite do rezimu Upravy teploty a upravite teplotu. Dlhym stlaéenim mézete
rychlo pridat alebo odpocitat teplotu. Rozsah nastavenia vyprazanie: 30-200 °C, varenie:
100-200 °C, para: 80-110 °C (pre zaistenie efektu spravneho a rovhomerného varenia bola
teplota varenia interne fixovana pre funkcie na hranolky, kura a ryZu, teda teplota nie je
nastavitelnd, ale ¢as je mozné nastavit v obmedzenom rozsahu).

Po ur€eni teploty a ¢asu potrebného na varenie ingrediencii kliknite na ovladacom paneli
na tlacidlo ,Start/Cancel“. Zostavajuca pracovna doba sa Standardne zobrazi na displeji po
zacati prace.

Ked' budete pocut zvukové upozornenie a na obrazovke sa zobrazi “End”, znamena to, ze
varenie bolo dokonc¢ené. V tomto okamihu vyberte nadobu z fritézy a polozte ju na tepelne
odolny povrch.

Poznamka: Ked' sa v pracovhom procese otvori veko, zobrazi sa chybova hlaska ,,E11¢
sprevadzana zvukovym upozornenim. Upozornenie oznacuje, Ze veko je aktualne otvorené
a varenie bude pozastavené. Ak chcete upozornenia vypnut, zatvorte veko alebo zruste pro-
ces varenia.



Funkcia Preset/Nastavenie odlozeného Startu
1. Vyberte poZzadované menu varenia a upravte pozadovanu teplotu a ¢as podla pokynov
v prechadzajucom odseku.

2. Stlacte tlacidlo ,Pre-set” a upravte pozadovany ¢as odlozeného Startu. (V predvolenom
nastaveni to 6 hodin a stlacenim tlacidla ,+“ a ,,-“ upravite prednastaveny ¢as s rozsahom
vyberu 0,5-24 hodin).

3. Stlacenim tlacidla ,Start/Cancel” prejdite do prednastaveného rezimu varenia. Zobrazeny
prednastaveny Cas je €as dokoncenia varenia. ,End“ na displeji znamena, ze varenie
ingrediencii je dokoncené.

Funkcia Rice

Ryzu nasypte do nadoby z keramiky alebo nerezu a pridajte patricné mnozstvo vody. Z ponuky
vyberte funkciu ,Rice“. Po dokoné&eni varenia zariadenie automaticky prejde do stavu uchovania
tepla. Na displeji sa zobrazi ,,bXX". ,B“ oznacuje uchovanie tepla a ,XX“ ukazuje aktualnu dobu
uchovania tepla (minuty) — maximalna doba uchovania tepla je 60 minut. (Doporucujeme pouzit
nadobu z keramiky alebo nerezu).

Nedostatok vody/otvorené veko

e Zariadenie prestane pracovat, ak je veko otvorené - na displeji sa zobrazi chybova hlaska
»E11“ sprevadzand zvukovym upozornenim.

* Ak pouzivate funkciu ,,Steam* alebo ,Steam roast“ a ponuku ,,Chicken® alebo ,Rice“, malo
by sa do nadrze na vodu pridat urcité mnoZzstvo Cistej vody. Ak mnoZstvo vody v nadrzi na
vodu nie je dostato¢né, na displeji sa zobrazi chybova hlaska “E12” sprevadzana zvukovym
upozornenim.

Tipy

1. Na vloZenie potravin do fritézy pouzivajte len riad odolny teplu.

2. Cas varenia je mozné upravit podia osobnych preferencii. Odportidame jedlo poéas varenia
kontrolovat, aby sa nespalilo.

3. Aby bol efekt grilovania a pecenia lepsi, odporid¢ame pred pouzitim zariadenie predhriat na
5-10 minut.
Nedotykajte sa zariadenia pocas varenia, aby nedoslo k urazu.

5. Pred zacatim varenia sa uistite, Ze je zariadenie umiestnené na pevnom a stabilnom
povrchu.

Cistenie a Gdrzba
1. Pred &istenim zariadenia vyberte napajaci kabel zo zasuvky a pockajte, kym zariadenie
kompletne nevychladne.

2. Ak je potrebné ocistit stenu zariadenia, utrite ju mékkou vlhkou handrickou namocenou
v neutralnom Cistiacom prostriedku.

3. VSetko prislusenstvo, vratane nadoby a rostu, ocistite neutralnym Cistiacim prostriedkom.

4. Neumyvajte celé zariadenie vo vode alebo inej tekutine, aby nedoslo k Urazu elektrickym
priadom alebo poskodeniu zariadenia.

5. Po vycisteni a kompletnom vyschnuti skladujte na chladnom a suchom mieste.



Riesenie problémov

Problém Mozna priCina Riesenie
Zariadenie Nie je pripojeny napajaci Zapojte napdjaci kabel do zasuvky.
nefunguje kabel

Uvolnené vnutorné napajanie

Obratte sa na G21 autorizovany servis.

Vetrak sa netoci

Nie je pripojeny napajaci
kabel

Zapojte napajaci kabel do zasuvky.

Poskodenie motora alebo
skrat inych sucasti

Obratte sa na G21 autorizovany servis.

Potraviny nie
su kompletne
vyprazené

Prili§ vela potravin

Rozdelte potraviny na mensie porcie.

Nastavena teplota je nizka

Upravte nastavenie teploty.

Kratka doba varenia

Predizte dobu varenia.

Potraviny nie st
kompletné dusené

Prili§ vela potravin

Rozdélte potraviny na mensi porce.

Doba dusenia je kratka

Predizte dobu dusenia.

Vyprazané Zle zvolené potraviny/zly Pri potravinach, ktoré nie su prirodzene

potraviny nie su proces vyprazania mastné, mozno chrumkavost dosiahnut

chrumkavé tym, Ze ich pred vyprazanim potriete
trochou oleja.

Biely dym Pecenie mastnych potravin Pri pe€eni mastnych potravin je

normalne, ze z nadoby unika dym.

Vo fritéze z posledného
pouzitia zostali zvysky tuku

Po kazdom pouziti fritézu riadne
vycistite.

Para unika zo
strany zariadenia

Zle zatvorené veko

Riadne zatvorte veko zariadenia.

Chyba tesnenia

Tesnenie veka je vloZzené naopak,
vyberte ho a vlozte ho spravne.

Riesenie problémov

Problém Mozna pri¢ina Riesenie
“EO01” Chyba snimaca teploty Obratte sa na G21 autorizovany servis.
“E02” Skrat snimaca teploty Obratte sa na G21 autorizovany servis.
“E03” Chyba senzora teploty Obratte sa na G21 autorizovany servis.
“E04” Skrat senzora teploty Obratte sa na G21 autorizovany servis.
“E05” Obratte sa na G21 autorizovany servis.
“E0B” Nebola vtiahnuta voda pre Skontrolujte, ¢i je v nadobe na vodu
proces dusenia dostatok vody a znovu ju umiestnite
na jej spravne miesto. Ak sa stale
objavuje chyba E06, obratte sa na G21
autorizovany servis.




Problém Mozna pric¢ina Riesenie

“EQ7” Chyba komunikacie Obratte sa na G21 autorizovany servis.
obvodovej dosky

“E11” Otvorené veko Pripomienku zruSite zavretim veka

alebo zruSenim procesu varenia.

“E12” Nedostatok vody v nadobe Dolejte do nadoby dostatok vody.
na vodu
Néadoba na vodu nie je na Dajte nadobu na vodu na jej spravne
spravnom mieste miesto.
Poskodenie ¢erpadla Obratte sa na G21 autorizovany servis.

e Ak problém nemozno vyriesit, zariadenie nerozoberajte a poslite ho, prosim, autorizovanému
servisu G21 na udrzbu.

Technické parametre %
Velkost: 345 mm x 326 mm x 284 mm

Normy: EN 60335-2-9  EN 60335-2-15 ¢ EN 60335-1 ¢ EN 62233:2008
Vaha (netto): Cca 5.7 kg

Napétie: 230 V
Frekvencia: 50 Hz
Vykon: 1250 W




Koészoénjik, hogy megvasarolta a termékiinket!
Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet.

A termék leirdasa

Go6znyilas

KezelGpanel

Szell6z6 nyilas Uveg fedél

Fedél tomitése

Kondenzalt
viz tartaly

Biztonsagi utasitasok:

1.

A munkafolyamat soran a készilék felmelegszik. A ,,forré felllet” szimbdélummal A jelolt
terlletek forréak a f6zés soran — ne érintse meg 6ket az égési sérilések elkerilése
érdekében.

Ezt a terméket fizikai, érzékszervi vagy mentalis fogyatékossaggal €l6 személyek (beleértve
a gyermekeket is), vagy a hasznalatahoz sziikséges tapasztalatok és ismeretek hianyaban
lévé személyek nem hasznalhatjak, kivéve, ha a biztonsagukért felelés személy felligyelete
vagy a termék megfelelé hasznélatara vonatkozé utasitast megkaptak. Ugyelien arra, hogy
a gyerekek ne jatszanak ezzel az eszkdzzel.

A készllék hasznalata el6tt minden csomagoldanyagot el kell tavolitani, hogy
megakadalyozza a tlizet, vagy a hasznalat k6zbeni égési sériiléseket.

A tapegység csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az megfelel a helyi
tapfesziltségnek.

Gydz6djon meg arrdl, hogy a késziléket megfeleléen foldelt aljzathoz csatlakoztatja.

Szigoruan tilos a f6z6berendezést gézfézéssel, grillezéssel vagy siitéssel mas moédon
hasznalni.

A tapkabel kihuzasa el6tt gydz8djon meg arrdl, hogy a keze szaraz, hogy elkerllje az
aramutést.

A készlléket csak vizszintes és szilard fellleten Gzemeltesse. Tilos a készlléket sz6nyegen,
t6rilkézén, mianyagon, papiron és barmilyen mas gyulékony anyagon tzemeltetni.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Ne helyezze ezt a készliléket instabil, paras, forré vagy nagyon sima felliletre, amely nem
rendelkezik h6allo réteggel.

A tliz vagy sérllés kockazatanak csdkkentése érdekében ne hasznalja gazszivargd
kornyezetben.

A tlz megel6zése érdekében ne haszndlja gyulékony anyagok, példaul fliggdny vagy
konyharuha kozelében.

Ne hagyja felligyelet nélkil a készuléket, mert az ég6 6sszetevok tlizet okozhatnak.

Ha a készlléket hasznalja, elegendd helyet kell hagynia korilotte, és legalabb 10 cm
tavolsagot kell hagynia a kdrnyezé targyaktdl, hogy a f6zési fust ne szennyezze a butorokat
és ne okozzon tlizet.

Ugyeljen arra, hogy a tapkébel ne érjen hozza éles élekhez, érdes élekhez, mas éles
targyakhoz vagy nagy fellileti h6mérsékletu targyakhoz, hogy elkerllje az aramitést, vagy
a tizet.

A leforrazas elkerilése érdekében ne érintse meg a forrd felliletet €s a készlilék belsejét
a munkafolyamat soran.

A készlléket nem szabad sokaig Uresen melegiteni (adalékanyagok nélkdl) az éngyulladas
és egyéb sériilések és vagyoni karok elkerilése érdekében. Ne hasznalja folyamatosan
3 6ranal tovabb.

Hasznalat kozben szigoruan tilos papirt, mlianyagot és mas gyulékony anyagokat
a készlilékbe tenni a tliz megelézése érdekében.

A sérilések vagy anyagi karok elkerlilése érdekében ne tegyen zart edényeket, Uvegeket
vagy targyakat, amelyek felrobbanhatnak a hé hatasara a készulékbe.

Ugyeljen arra, hogy az étel ne érjen a belsd falhoz hasznalat kézben. Ne siissén tul nagy
ételeket, kiildnben flst vagy tlz keletkezhet.

Ha savas 6sszetevOket sut, amelyek pH-ja 5 alatt van (pl. Ecet vagy citromlé), feltétlentl
csomagolja féliaba.

A készilék magas hémérsékletet és g6zt termel a munkafolyamat soran. Ne érintse meg
kézzel, és ne kdzelitse meg az arcaval. Legyen kildndsen ovatos, amikor kinyitja a készllék
fedelét. Forré g6z johet ki az olajstitébdl, ezért Gigyeljen arra, hogy ne forrazza le magat.

Amikor kihlzza a tapkabelt, erésen fogja meg a dugét, és hizza ki. Ne hizza vagy csavarja
a tapkabelt, hogy elkerlilje a tapkabel sérlilését és az aramiités kockazatat.

Az étel eltavolitdsahoz hasznaljon héallé targyakat, hogy elkerlilje a leforrazast.

Minden hasznalat utan a f6zéfellleteket megfeleléen meg kell tisztitani az ételmaradékok,
olajfoltok stb. eltavolitasa érdekében, hogy a készilék ne flstdljon és ne gyulladjon ki, ha
Ujra hasznalja.

A termék meghibasodasa esetén feltétlenll hizza ki a dugét a konnektorbdl, hogy elkertilje
az gramutés vagy mas sérllések okozta sérlléseket.

Ha a tapkabel megsériilt, Iépjen kapcsolatba a G21 markaszervizzel.

A fézéfellleteken kiviil a készlléket nem szabad mosni vagy vizben, illetve méas folyadékban
aztatni. Ne permetezzen ra vizet, hogy megelézze az alkatrészek karosodasat vagy az
aramszivargast.

Ha a termék meghibasodik vagy megsériil, hagyja abba a hasznalatat, és kildje el javitasra
a G21 markaszervizbe. Ne prébalja meg sajat maga megjavitani.

A termék aramtalanitasakor vagja le a tapkabelt, és kildje el a G21 szervizkdzpontba
Ujrahasznositas és artalmatlanitas céljabol.

Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket vagy suroloszivacsokat az lvegfedél tisztitasahoz.
Ugyeljen arra, hogy ne karcolja meg a fedelet és ne érintse meg a fedél szélét, nehogy
megsériljon a fedél fellilete, vagy megrepedjen az liveg.



Hasznos tippek
* Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a f6zéfellileteket mosdszerrel. Tisztitas utan tegye vissza
a helyukre, és melegitse fel a készliléket kb. 10 percig.

¢ Kis mennyiségl flist vagy enyhe szag normalis az els6 hasznalatkor.

e Kérjuk, csak a termék eredeti tartozékait haszndlja.

Név Funkcio

1 Kezel6panel Bedllithatja a hémérsékletet, id6t, a Start/Cancel funkcidt,
stb.

2 Szell6z6 nyilas Szell6zényilas a forrd levegd és a g6z elszivasahoz
— szétszerelhetd és tisztithato.

3 Uveg fedél Hasznalja a slUtérekesz bezarasahoz és az étel f6zési
allapotanak ellenérzéséhez.

4 Fedél tomitése H6 és g6z lezarasara szolgal a belsé edényben, hogy
megakadalyozza a héveszteséget és a gézszivargast.
A tomitégy(ir( eltavolithato és tisztithato.

5 Viztarold Gézf6zéshez hasznaljak. Csak tiszta vizet hasznaljon.

6 Kondenzalt viz tartaly Kondenzalt viz 6sszegyUjtésére szolgal.

7 Gdznyilas Géztranszfer a gézfuvokahoz.

8 Suté/grill racs Helyezze el rajta a hozzavaldkat és tegye a siitébe.

9 Alatét grillezéshez A rostély helyének stabilitasat javitja, és megakadalyozza
a surlédast a rostély és a siuté kozott.

10 | Gézfej G6z tovabbitasa a siitébe.

11 | Fogantyu A slité mozgatdsahoz és kezeléséhez.

12 | Tartdly A récs tarolasara.




A termék hasznalata

[- French fry

Ellils6 panel

e Chicken
- Ajr fry e Steam fry e Steam
Temp - Time
- °C Mins -
Dress«ot“

Hasabburgonya (French Fry) Csirke (Chicken) Rizs (Rice)
Sutés (Air Fry) Gézben sités (Steam Fry) Géz (Steam)
Héfok “+7, “-“ (Temp) °C és perc megjelenitése Idé “+7, “-* (Time)

Késleltetett inditas (Preset) Start/Cancel gomb (Hosszan megnyomva a folyamatban Iévé

program térléséhez)

[Start/Cancel] gomb: az inditas és t6rlés funkcidhoz hasznalhaté (ha a munkafolyamat soran
alacsony vizszintl riasztas torténik, nyomja meg ezt a gombot a riasztas torléséhez és
a munka folytatasahoz).

o [+], [[] H6mérséklet gombok: Az lizemi h6mérséklet beallitasara szolgal.
e |dd [+], [-[] gomb: A munkaid6 beallitasara szolgal.

o [Preset] gomb: Késleltetett inditas bedllitas.

e [Menu] gomb: Funkcidk vagy menik kivalasztasara szolgal.



El6készités az els6 hasznalat el6tt

1.
2.
3.

Tavolitson el minden csomagoldanyagot.
Huzza ki a siitét, és tavolitsa el a buborékfoliat.

Tisztitsa meg a féz6fellleteket meleg vizzel, térdlje le a készulék oldalat és aljat egy nedves,
tisztitoszerrel atitatott ruhaval. Az olajsiité csak akkor hasznalhato, ha teljesen megszaradt.

Helyezze az olajsiitét vizszintes és szilard fellletre.

Elegendd helyet kell hagyni a stité kordl, hogy legalabb 10 cm tavolsagot biztositson
a készlilék és mas targyak kozott.

Megjegyzés: A siit6 elsé hasznalata el6tt melegitse 5 percig az ,,Air-Fry” funkcioval, hogy
eltavolitsa a maradék fiistot.

Az els6 hasznalatkor furcsa szagot érezhet, ami normalis és nem hiba.

Hasznalat

1.
2.

Helyezze az ételt a racsra.

Az ételt a racson az étel magassaganak megfeleléen helyezze el, és Gigyeljen arra, hogy az
étel ne haladja meg a siité magassagat.

Helyezze a racsot a tartalyba, és helyezze a siitébe. Allitsa be a kivant hémérsékletet

a recept vagy a személyes preferencia szerint.

Ha a ,Steam” vagy a ,Steam Roast” funkciét és a ,Chicken” vagy a ,Rice” menit hasznalja,
akkor vegye ki a viztartalyt a készulék elején és adjon hozza elegendd tiszta vizet.

Megjegyzés: Gy6z6djon meg arrol, hogy a viztartaly teljesen be van helyezve a készilékbe
a telepités soran a normal és egyenletes vizszivattyluzas biztositasa érdekében.

Hasznalati Iépések

1.

Nyomja meg réviden a ,,Function” gombot a kivant funkcié/menu kivalasztasahoz.
A kivélasztott funkcié/meni lampa vilagit a kapcsolasi folyamat soran.

Hatarozza meg, hogy mennyi ideig kell f6zni az 6sszetevéket. Nyomja meg réviden

a ,Time+” és a ,Time-,, gombot az idébeallitasi modba valé belépéshez és az idé
bedllitdsahoz. Hosszan megnyomva gyorsan hozzaadhat vagy elvehet idét. 1 perchez
nyomja meg 1-30 perc tartomanyban, 2 perchez nyomja meg a 30-60 perc tartomanyban
(maximalis idébedllitasi tartomany: 1-60 perc).

Ellendrizze az 0sszetevék f6zéséhez sziikséges hémérsékletet. Roviden nyomja meg

a ,Hémérséklet+” és a ,,HOmérséklet-, gombot a hémérséklet bedllitasi médba vald
belépéshez és a hémérséklet beallitdasahoz. Hosszi megnyomassal gyorsan hozzaadhat
vagy levehet a h6mérsékletbdl. Sitési bedllitasi tartomany 30-200°C, fézés: 100-200°C,
g6z: 80-110°C (a helyes és egyenletes f6zés hatasanak biztositasa érdekében a f6zési
hémérsekletet belll rogzitették a hasabburgonya, csirke és rizs funkcioihoz, ezért

a hémérséklet nem allithato, de az id6 korlatozott mértékben igen).

Az 6sszetevlk elkészitéséhez szlikséges hémérséklet és id6 megadasa utan kattintson

a ,Start/Cancel” gombra a kezel6panelen. Alapértelmezés szerint a hatralévé munkaidd
megijelenik a kijelz6n a munkafolyamat megkezdése utan.

Ha hangos hangjelzést hall, és a képernyén megjelenik az ,End” felirat, az azt jelenti, hogy
a f6zés befejez6dott. Ekkor vegye ki a serpeny6t a sttébdl, és tegye héallo fellletre.

Megjegyzés: Amikor kinyitja a fedelet a munkafolyamat kézben, megjelenik az ,,E11”
hibalizenet, hangjelzéssel egyiitt. A figyelmeztetés azt jelzi, hogy a fedél jelenleg nyitva van,
és a f6zés sziinetel. A figyelmeztetés kikapcsolasahoz csukja le a fedelet vagy szakitsa meg
a folyamatot.



Preset funkcido/Késleltetett inditas bedllitas

1.

Ric

Valassza ki a kivant f6zési mendit, és allitsa be a kivant hémérsékletet és idét az el6z6
bekezdés utasitasai szerint.

Nyomja meg a ,,Pre-set” gombot és allitsa be a kivant késleltetett inditasi idét
(alapértelmezés szerint 6 6ra, és nyomja meg a ,,+” és a ,,-,, gombot a kivant idé
beallitasahoz 0,5-24 6ras valasztasi tartomanyban).
Nyomja meg a ,,Start/Cancel” gombot az elére beallitott stitési modra valo valtashoz.
A Kkijelzett el6re beallitott id6 a f6zés befejezési ideje. A kijelzén lathatd ,,End” azt jelenti,
hogy az 6sszetevok elkészitése befejez6dott.

e funkcid

Ontsiik a rizst egy keramia vagy rozsdamentes acél edénybe, és adjunk hozza megfelels
mennyiségU vizet. Valassza ki a ,,Rice” funkciét a meniubdl. A f6zés befejeztével a késziilék
automatikusan hétarolo allapotba kapcsol. ,,BXX” jelenik meg a kijelzén. A ,B” jelzi

a hévisszatartast, az ,XX” pedig az aktudlis hévisszatartasi idét (perc) — a maximalis

hévi

isszatartasi idé 60 perc (Keramia vagy rozsdamentes acél edény hasznalatat javasoljuk).

Vizhiany/nyitott fedél

Tip
1.

2.

A készilék ledll, amikor a fedél nyitva van — az ,,E11” hibaiizenet jelenik meg a kijelz6n

hangjelzéssel egyiitt.

Ha a ,,Steam” vagy a ,Steam roast” funkciét és a ,,Chicken” vagy a ,Rice” menit haszndlja,

bizonyos mennyiség( tiszta vizet kell hozzaadni a viztartalyhoz. Ha a viztartalyban nem

elegendd a vizmennyiség, az ,,E12” hibalizenet jelenik meg a kijelz6n hangjelzéssel egyditt.
pek

Kizarélag héallé edényeket haszndljon az ételek siitébe helyezéséhez.

A f6zési id6 személyre szabhatd. Javasoljuk, hogy ellenérizze az ételt {6zés kdzben, hogy ne

égjen meg.

A grillezés és sltés hatasanak javitasa érdekében javasoljuk a készulék 5-10 perces

elémelegitését hasznalat el6tt.

A sérulések elkeriilése érdekében ne érintse meg a késziiléket f6zés kdzben.

A f6zés megkezdése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléket szilard és stabil felliletre

helyezi.

Tisztitas és karbantartas

1.
2.

A gép tisztitasa el6tt hizza ki a tapkabelt, és varja meg, amig a készlilék teljesen lehil.

Ha a készUlék falat meg kell tisztitani, tordlje le egy puha nedves ruhaval, amelyet semleges
tisztitoszerrel aztatott at.

Tisztitsa meg az Osszes tartozékot, beleértve a tartalyt és a rostélyt semleges tisztitoszerrel.

Az aramutés vagy a késziilék karosodasanak kockazatanak csdkkentése érdekében ne
mossa le az egész készuléket vizzel vagy mas folyadékkal.

Tisztitas és teljes szaritas utan tarolja hlivos és szaraz helyen.



Problémamegoldas

Probléma

Lehetséges kivalté ok

Megoldas

A készlilék nem
mUkodik

A tapkabel nincs
csatlakoztatva

Csatlakoztassa a tapkabelt egy
elektromos aljzathoz.

Belsé tapegység kioldva

Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.

A szell6z6 nem forog

A tapkabel nincs
csatlakoztatva

Csatlakoztassa a tapkabelt egy
elektromos aljzathoz.

A motor karosodasa vagy
mas alkatrészek rovidzarlata

Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.

Az étel nem st meg
teljesen

Tul sok étel

Ossza fel az ételeket kisebb adagokra.

A beallitott hémérséklet
alacsony

Mddositsa a beallitott hémérsékletet.

Rovid f6zési id6

Novelje a fé6zési id6t.

Az étel nem f6tt meg

Tul sok étel

Ossza fel az ételeket kisebb adagokra.

Rovid f8zési id6

Novelje a f6zési id6t.

A rantott ételek nem

Rossz ételvalasztas/rossz

Azoknal az ételeknél, amelyek

a készllékbdl

fedél

ropogodsak sutési folyaat természetesen nem zsirosak
a ropogossag Ugy érhet6 el, ha siités
elétt megkenjik 6ket egy kevés olajjal.
Fehér fist Zsiros ételek slitése Zsiros ételek sitésekor normalis, hogy
fust tavozik az edénybdl.
Az el6éz6 sutésbdl maradt Minden hasznalat utan tisztitsa meg
zsir megfeleléen a sutét.
Géz tavozik Nem megfeleléen lezart Zarja le megfelel6en a készulék fedelét.

Tomités hiba

A fedél tomitését fejjel lefelé
helyezze be, vegye ki és helyezze be
megfeleléen.

Problémamegoldas

nem lett beszivva

Probléma Lehetséges kivalté ok Megoldas

“EO1” Hémérséklet-érzékeld hiba Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.

“EQ2” Hémérséklet érzékels Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.
révidzarlat

“EO03” Hémérséklet-érzékel6 hiba Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.

“E04” Hémérséklet érzékeld Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.
révidzarlat

“E05” Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.

“E06” A gbz6léshez sziikséges viz | Gydz6djon meg arrdl, hogy elegendd

viz van a tartalyban, és tegye vissza

a megfelel6 helyre. Ha az E06 hiba
tovabbra is fennall, Iépjen kapcsolatba
a hivatalos G21 szervizzel.




Probléma

Lehetséges kivalté ok

Megoldas

«EQ7”

Aramkéri kommunikacids
hiba

Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.

“E11” Nyitott fedél A figyelmeztetés torléséhez csukja be
a fedelet vagy szakitsa meg a f6zési
folyamatot.

“E12” Vizhiany a viztartalyban

Toltse fel a tartalyt elegend6 vizzel.

A viztartaly nincs
a megfelel6 helyen

Helyezze a viztartalyt a megfeleld
helyre.

A szivattyu karosodasa

Keresse fel a G21 hivatalos szervizét.

e Ha a probléma nem oldhaté meg, ne szerelje szét a készlléket és kildje el a hivatalos G21
szervizkdzpontba karbantartas céljabol.

Technikai paraméterek:
Méret: 345 mm x 326 mm x 284 mm

-

Norméak: EN 60335-2-9 « EN 60335-2-15 ¢ EN 60335-1  EN 62233:2008
Sluly (nettd): Cca 5.7 kg

Fesziiltség: 230V
Frekvencia: 50 Hz
Teljesitmény: 1250 W




Dziekujemy za zakup naszego produktu.
Przed uzyciem prosimy starannie przeczytac te instrukcje.

Opis urzadzenia

Doprowadzenie
pary

Panel sterowania

Otwor odpowietrzajacy Pokrywa szklana

Uszczelka pokrywy

Zbiornik na wode

Ruszt do

Zbiornik na frytowania/grillowania

skondensowang
wode
Podstawka do
grillowania

Gtowica do
wytwarzania pary

Instrukcja bezpieczenstwa:

1.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. Miejsca oznaczone symbolem A
»goraca powierzchnia” sa gorace podczas gotowania — nie dotykaj ich, aby unikna¢
poparzen.

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby (w tym dzieci)

z niepetnosprawnoscia fizyczna, sensoryczng lub umystowa lub z brakiem doswiadczen
i wiedzy do korzystania z niego, chyba ze sg nadzorowane przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo lub sa poinstruowane w zakresie prawidtowego uzytkowania
urzadzenie. Upewnij sig, ze dzieci nie bawig sie tym urzadzeniem.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy usunaé wszystkie materiaty opakowaniowe, aby podczas
uzytkowania nie doszto do pozaru albo aby urzadzenie nie spowodowato oparzenia
uzytkownikowi.

Przed podtaczeniem do zZrédta zasilania upewnij sie, ze jest zgodne z lokalnym napieciem
zasilania.

Upewnij sig, ze podtaczasz urzadzenie do prawidtowo uziemionego gniazdka.

Surowo zabrania si¢ uzywania sprzetu kuchennego do innego sposobu gotowania niz
gotowanie na parze, grillowanie lub smazenie.

Przed odtaczeniem przewodu zasilania z gniazdka upewnij sie, ze masz suche rece, aby
unikngé porazenia pradem.
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Uzywaj urzadzenia tylko na poziomej i stabilnej powierzchni. Zabrania sie uzywac urzadzenia
na dywanach, recznikach, tworzywach sztucznych, papierach i innych tatwopalnych
materiatach.

Nie umieszczaj urzadzenia na niestabilnej, wilgotnej, goracej lub bardzo gtadkiej
powierzchni, ktdra nie jest pokryta warstwag odporng na ciepto.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru lub obrazen, nie uzywaj urzadzenia w srodowisku

z ulatniajacym sie gazem, lub w ktérym moze dojs¢ do przebicia pradu elektrycznego.
Aby zapobiec pozarowi, nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych, takich
jak firanki lub $cierki kuchenne.

Nie pozostawiaj uruchomione urzadzenie bez nadzoru, poniewaz w przypadku spalenia
sktadnikéw moze dojs¢ do powstania pozaru.

Jesli urzadzenie jest uzywane, nalezy pozostawi¢ wokét niego wystarczajgco duzo miejsca
i pozostawi¢ co najmniej 10 cm od otaczajacych go przedmiotéw, aby opary kuchenne nie
zanieczyscity mebli lub aby nie spowodowaty pozaru.

Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z ostrymi krawedziami, szorstkimi
krawedziami, innymi ostrymi przedmiotami lub przedmiotami o wysokiej temperaturze
powierzchniowej, aby nie doszto do uptywu pradu elektrycznego i porazenia pradem lub
pozaru.

Aby zapobiec poparzeniom, nie dotykaj goracej powierzchni i wnetrza urzadzenia podczas
pracy.

Urzadzenie nie moze by¢ przez diuzszy czas ogrzewane w stanie pustym (bez dodatkéw),
aby unikna¢ samozaptonu i zapobiec innym obrazeniom i utracie majatku. Nie uzywaj
nieprzerwanie dtuzej niz 3 godziny.

Podczas uzytkowania surowo zabrania sie wktada¢ do urzadzenia papier, tworzywa
sztuczne oraz inne tatwopalne materiaty, ktére mogtyby spowodowac pozar urzadzenia.

Aby unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia mienia, nie nalezy do nagrzewnicy umieszczac
zamknietych pojemnikéw, szkto lub przedmiotéw, ktére mogtyby pod wptywem ciepta
eksplodowac.

Upewnij sig, ze zywnosc¢ podczas uzytkowania nie dotyka wewnetrznej Scianki. Nie nalezy
piec zbyt duzych potraw, w przeciwnym razie moze doj$¢ do powstania dymu lub pozaru.

Podczas pieczenia kwasnych sktadnikow o pH ponizej 5 (np. octu lub soku z cytryny), nie
zapomnij je zawina¢ w folie aluminiowa.

Urzadzenie podczas pracy bedzie wytwarzato wysoka temperature i pare. Nie dotykaj

go rekami ani nie zblizaj sie do niego twarza. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas
otwierania pokrywy urzadzenia. Z frytownicy moze wydobywac sie goraca para, nalezy wiec
uwazac, aby sie nie poparzyc.

Podczas wyciggania przewodu zasilajacego z gniazdka mocno trzymaj wtyczke i wyciagnij
ja. Nie ciagnij ani nie skrecaj przewodu zasilajgcego, aby zapobiec jego uszkodzeniu i ryzyku
uptywu pradu elektrycznego.

Do wyjmowania gotowych potraw uzywaj przedmiotéw zaroodpornych, aby zapobiec
poparzeniom.

Po kazdym uzyciu nalezy powierzchnie do gotowania odpowiednio wyczysci¢, aby usung¢
resztki jedzenia, plamy olejowe itp., aby urzadzenie nie dymito lub aby nie doszto do
powstania pozaru.

W przypadku awarii tego nie zapomnij wyja¢ wtyczke z gniazdka, aby zapobiec porazeniu
pradem elektrycznym lub innym obrazeniom.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, skontaktuj sie z pracownikami serwisu G21.
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Z wyjatkiem powierzchni do gotowania, urzadzenia nie wolno my¢ ani moczy¢ w wodzie lub
innym ptynie. Nie spryskuj go woda, aby zapobiec uszkodzeniu komponentéw lub uptywu

pradu elektrycznego.

Jesli produkt zepsuije sie lub zostanie uszkodzony, przestan go uzywac i wyslij go do
serwisu G21 w celu naprawy. Nie probuj go sam naprawiac.

W przypadku likwidacji tego produktu, odetnij przewdd zasilajacy i wyslij go do dziatu
serwisowego G21 w celu recyklingu i utylizacji.

Do czyszczenia szklanej pokrywy nie uzywaj agresywnych srodkéw czyszczacych ani
zmywakow drucianych. Uwazaj, aby nie zarysowaé pokrywe ani nie stukaj w jej krawedz,
aby unikna¢ uszkodzenia powierzchni pokrywy lub pekniecia szkta.

Przydatne wskazowki
® Przed pierwszym uzyciem wyczys¢ powierzchnie do gotowania odpowiednim srodkiem
czystosci. Po oczyszczeniu wtéz je z powrotem i podgrzewaj urzadzenie przez 10 minut.

e Niewielka ilos¢ dymu lub nieznaczny zapach to normalne zjawisko przy pierwszym uzyciu.
* Prosze uzywac tylko oryginalnych akcesoriow tego produktu.

Nazwa

Funkcja

Panel sterowania

Ustawic temperature, czas, funkcje; Start/Cancel, itd.

2 Otwor odpowietrzajacy Otwor wentylacyjny do odprowadzania goracego
powietrza i pary - mozna go zdemontowac i wyczyscic.

3 Pokrywa szklana Stuzy do zamykania obszaru wewnetrznego frytownicy
i do monitorowania stanu gotowania potrawy.

4 Uszczelka pokrywy Stuzy do uszczelniania ciepta i pary w pojemniku
wewnetrznym, aby zapobiec utracie ciepta i ulatnianiu
pary. Pierscien uszczelniajacy mozna wyjaé
i wyczyscic.

5 Zbiornik na wode Stuzy do gotowania na parze. Uzywaj wytacznie czystej
wody.

6 Zbiornik na Stuzy do zbierania skondensowanej wody.

skondensowang wode
Doprowadzenie pary Przeniesienie pary do dyszy parowe;.

8 Ruszt do frytowania/ Roztéz na nim sktadniki i wtéz do frytownicy.

grillowania

9 Podstawka do grillowania Stuzy poprawie stabilnosci potozenia rusztu
i zapobiega tarciu pomiedzy rusztem a frytownica.

10 | Gtowica do wytwarzania Przeniesienie pary do frytownicy.

pary
11 Rekojes¢ Do obstugi frytownicy.
12 | Pojemnik Do manipulacji z rusztem.




Jak korzystaé z produktu

Przedni panel

(— French fry == Chicken

- Air fry

= Steam fry - Steam

2
Vbress to

- Rice \

Frytki (French Fry)

Kurczak (Chicken)

Ryz (Rice)

Smazenie (Air Fry) Smazenie z gotowaniem na parze | Parowy (Steam)
(Steam Fry)
Temperatura “+”, “-“ (Temp) Wyswietlanie °C i minut Czas “+”, “-“ (Time)

Opézniony start (Preset)

Przycisk Start/Cancel (dtugie naci$niecie powoduje

anulowanie trwajacego programu)

Przycisk [Start / Cancel]: Uzywany do funkcji uruchamiania i anulowania (w przypadku
alarmu niskiego poziomu wody podczas procesu pracy, nacisnij ten przycisk, aby anulowac
alarm i kontynuowac prace).

Przyciski temperatury [+], [-]: Stuza do ustawiania temperatury robocze;.
Przycisk Czas [+], [-]: Stuzy do ustawiania czasu pracy.

Przycisk [Preset]: Ustawienie op6znionego startu.

Przycisk [Menu]: Stuzy do wybierania funkcji lub menu.

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

1.
2.
3.

Usun caty materiat opakowaniowy.

Wyciagnij frytkownice i zdejmij folie babelkowa.

Powierzchnie do gotowania oczy$¢ ciepta woda, przetrzyj boki i spéd urzadzenia wilgotna
szmatka nasaczonag srodkiem czystosci. Frytownica nie jest gotowa do uzycia, dopoki nie
jest catkowicie sucha.

Umies¢ frytownice na poziomej i twardej powierzchni.

Wokét frytownicy nalezy zachowa¢ wystarczajaco duzo miejsca, aby zapewnic¢ odlegtos¢ co
najmniej 10 cm migdzy nig a innymi przedmiotami.

Uwaga: Przed pierwszym uzyciem frytownicy nalezy ja wstepnie podgrza¢ przez 5 minut za
pomoca funkciji ,Air Fry”, aby usunaé¢ pozostatosci oparéw.

Przy pierwszym uzyciu mozesz wyczu¢ dziwny zapach, co jest normalnym zjawiskiem i nie
jest usterka.



Uzywanie

1. Potéz potrawe na ruszt.

2. Prawidtowo umies$¢ potrawe na ruszcie zgodnie z jego wysokoscia i upewnij sie, ze nie
przekracza wysokosci frytownicy.

3. Wtdz ruszt do pojemnika i ten wtdz do frytownicy. Ustaw wymagang temperature zgodnie
z przepisem lub osobistymi preferencjami.

4. W przypadku korzystania z funkcji ,,Steam” lub ,Steam Roastr” oraz menu ,,Chicken” lub
»Rice” nalezy wyjaé zbiornik na wode z przodu urzadzenia i dola¢ wystarczajaca ilos¢
czystej wody.

Uwaga: Upewnij sie, ze zbiornik na wode zostat podczas montazu catkowicie wiozony do
urzadzenia, aby zapewni¢ normalne i ptynne czerpanie wody.

Kroki do uzycia
1. Krétko nacisnij przycisk ,,Function”, aby wybra¢ wymagana funkcje / menu. Podczas
procesu przetaczania zaswieci sie lampka kontrolna wybranej funkcji / menu.

2. Okresl, ile czasu zajmie gotowanie sktadnikéw. Krétko nacisnij przyciski , Time +”

i ,Time -”, aby przej$¢ do trybu regulacji czasu i ustaw czas. Przytrzymujac dtuzej mozna
szybko dodac lub odja¢ czas. O 1 minute / naci$niecie w zakresie 1-30 minut;

0 2 minuty / nacis$niecie w zakresie 30-60 minut (maksymalny zakres ustawienia czasu:
1-60 minut).

3. Potwierdz temperature wymagana do ugotowania sktadnikdw. Krétko naciskajac przyciski
~lemperatura +” i ,Temperatura -” przejdziesz do trybu regulacji temperatury i poprawisz
temperature. Przytrzymujac dtuzej mozna szybko doda¢ lub odja¢ temperature. Zakres
ustawien smazenia: 30-200 ° C, gotowanie: 100-200 ° C, para: 80-110 ° C (aby zapewnié
efekt prawidtowego i rownomiernego gotowania, temperatura gotowania zostata ustalona
wewnetrznie dla funkgciji frytki, kurczak i ryz, wiec temperatury nie mozna regulowac, ale czas
mozna ustawi¢ w ograniczonym zakresie).

4. Po okresleniu temperatury i czasu wymaganego do ugotowania sktadnikow kliknij przycisk
~Start / Cancel” na panelu sterowania. Pozostaty czas pracy jest standardowo pokazywany
na wyswietlaczu po rozpoczeciu pracy.

5. Gdy uslyszysz ostrzezenie dzwiekowe, a na ekranie pojawi sie komunikat ,End”, oznacza to,
ze gotowanie zostato zakoriczone. W tym momencie wyjmij pojemnik z frytownicy i odtoz ja
na zaroodpornej powierzchni.

Uwaga: Gdy pokrywa zostanie otwarta w trakcie pracy, wyswietlany jest komunikat o btedzie
»~E11”, ktéremu towarzyszy ostrzezenie dzwiekowe. Ostrzezenie wskazuje, ze pokrywa jest
aktualnie otwarta i gotowanie zostanie wstrzymane. Aby wylaczy¢ ostrzezenie, zamknij
pokrywe lub anuluj proces gotowania.

Funkcja Preset / Ustawienie opdznionego startu

1. Wybierz wymagane menu gotowania i ustaw odpowiednig temperature i czas zgodnie
z instrukcjami w poprzednim ustepie.

2. Nacisnij przycisk ,Pre-set” i ustaw wymagany czas opdznienia startu. (Domyslinie ustawiono
6 godzin i naciskajac przycisk ,,+” i ,,-”, poprawisz wczesniej ustawiony czas w zakresie
wyboru 0,5-24 godzin).

3. Naciskajac przycisk ,Start / Cancel”, przejdziesz do wstepnie ustawionego trybu gotowania.
Wyswietlany wczesniej ustawiony czas to czas zakonczenia gotowania. ,End” na
wyswietlaczu oznacza, ze gotowanie sktadnikéw zostato zakoriczone.



Funkcja Rice

Wsyp ryz do naczynia ceramicznego lub ze stali nierdzewnej i dodaj odpowiednig ilo$¢
wody. Wybierz z menu funkcje ,,Rice”. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie automatycznie
przechodzi w stan akumulaciji ciepta. Na wyswietlaczu pojawi sie ,bXX”. ,,B” oznacza
zachowanie ciepta, a ,XX” pokazuje aktualny czas zachowania ciepta (w minutach)

— maksymalny czas zachowania ciepta wynosi 60 minut. (Zalecamy uzycie pojemnika
ceramicznego lub ze stali nierdzewne;j).

Brak wody/otwarta pokrywa

e Urzadzenie przestaje dziata¢, gdy pokrywa jest otwarta - na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat o btedzie ,,E11”, ktéremu towarzyszy ostrzezenie dzwiekowe.

e W przypadku korzystania z funkcji ,Steam” lub ,,Steam roast” oraz menu ,,Chicken” lub
»Rice” nalezy do zbiornika na wode dola¢ pewna ilo$¢ czystej wody. Jesli ilos¢ wody
w zbiorniku na wode jest niewystarczajaca, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat btedu
~E12” wraz z ostrzezeniem dZzwiekowym.

Wskazowki

1.
2.

Do wktadania potraw do frytownicy nalezy uzywac wytacznie naczynie zaroodporne.

Czas gotowania mozna ustawi¢ zgodnie z osobistymi preferencjami. Zalecamy sprawdzacé
potrawe podczas gotowania, aby sie nie przypalit.

Aby poprawi¢ efekt grillowania i pieczenia zalecamy wstepne rozgrzanie urzadzenia przez
5-10 minut przed jego uzyciem.

Aby unikna¢ obrazen, nie dotykaj urzadzenia podczas gotowania.

Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sig, ze urzadzenie jest ustawione na twardej
i stabilnej powierzchni.

Oczyszczanie i konserwacja

1.

Przed czyszczeniem urzadzenia wyciagnij przewdd zasilajacy z gniazdka i poczekaj, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

Jesli $ciana urzadzenia wymaga oczyszczenia, przetrzyj ja miekka wilgotna Sciereczka
nasaczona neutralnym srodku czystosci.

Wyczys¢ wszystkie akcesoria, razem z pojemnikiem i rusztem, neutralnym srodkiem
czystosci.

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym lub uszkodzenia urzadzenia, nie myj
caftego urzadzenia w wodzie lub w innym ptynie.

Po oczyszczeniu i catkowitym wyschnieciu przechowuj urzadzenie w chtodnym i suchym
miejscu.



Rozwiazywanie problemoéw

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Przewdéd zasilajacy nie jest
podtgczony

Podtacz przewdd zasilajacy do
gniazdka elektrycznego.

Zwolnione zasilanie
wewnetrzne

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem G21.

Wentylator sig nie
obraca

Przewdd zasilajacy nie jest
podtaczony

Podtacz przewdd zasilajgcy do
gniazdka elektrycznego.

Uszkodzenie silnika lub
zwarcie innych elementéw

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem G21.

Potrawa nie
jest catkowicie
usmazona?

Za duzo potraw

Podziel potrawe na mniejsze porcje.

Ustawiona temperatura jest
niska

Popraw ustawienie temperatury.

Krétki czas gotowania

Wydtuz czas gotowania.

Potrawa nie jest
catkowicie duszona?

Za duzo potraw

Podziel potrawe na mniejsze porcje.

Czas duszenia jest krotki

Wydtuz czas duszenia.

Smazone potrawy nie

Zte wybrane potrawy / zty

W przypadku potraw, ktére nie sa

sa chrupiace proces smazenia naturalnie ttuste, chrupko$¢é mozna
uzyskag, jesli posmarujemy je
odrobina oleju przed smazeniem.

Biaty dym Pieczenia ttustych potraw Podczas pieczenia ttustych potraw

normalnym zjawiskiem jest ulatnianie
sie dymu z pojemnika.

W frytownicy pozostaty
resztki tluszczu z ostatniego
smazenia

Po kazdym uzyciu nalezy frytownice
doktadnie wyczyscié.

Para wydostaje sie
z oku urzadzenia

Zle zamknieta pokrywa

Prawidtowo zamknij pokrywe
urzadzenia.

Btad uszczelnienia

Uszczelka pokrywy jest wiozona
odwrotnie, wyjmij ja i wtéz

prawidtowo.
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

“EO1” Btad czujnika temperatury Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem G21.

“E02” Zwarcie czujnika temperatury | Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem G21.

“EO03” Btad sensora temperatury Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem G21.

“E04” Zwarcie sensor temperatury Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem G21.

“E05” Skontaktuj sie z autoryzowanym

serwisem G21.




Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

“E06” Do duszenia nie zostata Upewnij sig, ze w zbiorniku wody jest
pobrana woda wystarczajaca ilos¢ wody i umiesé
go ponownie we wtasciwym miejscu.
Jesli btad E06 nadal wystepuje,
skontaktuj sie z autoryzowanym
centrum serwisowym G21.

“EQ7” Btad komunikacji ptytki Skontaktuj sie z autoryzowanym

obwodu drukowanego serwisem G21.

“E11” Otworz pokrywe Aby anulowac¢ przypomnienie,
zamknij pokrywe lub anuluj proces
gotowania.

“E12” Brak wody w zbiorniku na Dolej do zbiornika wystarczajaca

wode iloscia wody.

Zbiornik na wode nie jest we | Umiesc¢ zbiornik na wode we
wiasciwym miejscu wihasciwym miejscu.
Uszkodzenie pompy Skontaktuj sie z autoryzowanym

serwisem G21.

e Jesli problemu nie da sig rozwigzac, nie demontuj urzagdzenia i wyslij je do autoryzowanego
serwisu G21 w celu konserwacji.

Parametry techniczne %
Rozmiar: 345 mm x 326 mm x 284 mm

Standardy wydajnosci: EN 60335-2-9 ¢ EN 60335-2-15 ¢ EN 60335-1 « EN 62233:2008
Waga (netto): 5.7 kg

Napiecie: 230V
Czestotliwosé: 50 Hz
Wydajnosé: 1250 W
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